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Este documento tiene como objetivo responder a las cuestiones que con mayor frecuencia se plantean los
bodegueros en relacion con la documentacion (guias, albaranes, facturas, etc.) que debe acompafiar al vino y la
forma en que deben cumplimentarse los registros (libros) vitivinicolas.



1 MARCO LEGAL

Reglamento (CE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013, por el que se crea
la organizacion comin de mercados de los productos agrarios y por el que se derogan los Reglamentos (CEE) n.
922/72, (CEE) n. 234/79, (CE) n. 1037/2001 y (CE) n. 1234/2007.

Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comision, de 12 de marzo de 2019, por el que se completa el
Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las zonas viticolas
donde el grado alcohdlico pueda verse incrementado, las practicas enoldgicas autorizadas y las restricciones
aplicables a la produccién y conservacion de los productos viticolas, el porcentaje minimo de alcohol para
subproductos y la eliminacién de estos, y la publicacion de las fichas de la OIV.

Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/935 de la Comisién, de 16 de abril de 2019, por el que se establecen
disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se
refiere a métodos de analisis para determinar las caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas de los productos
viticolas y las notificaciones de las decisiones de los Estados miembros relativas a los aumentos del grado
alcohdlico natural.

Reglamento 2019/33 de la Comision de 17 de octubre de 2018 por el que se completa el Reglamento (UE) n°®
1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a las solicitudes de proteccion de
denominaciones de origen, indicaciones geograficas y términos tradicionales del sector vitivinicola, al
procedimiento de oposicidn, a las restricciones de utilizacion, a las modificaciones del pliego de condiciones, a la
cancelacion de la proteccion, y al etiquetado y la presentacion.

Reglamento (CE) 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre aditivos
alimentarios.

Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, por el que se completa el
Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie al régimen de
autorizaciones para plantaciones de vid, el registro viticola, los documentos de acompafiamiento, la certificacion, el
registro de entradas y salidas, las declaraciones obligatorias, las notificaciones y la publicacién de la informacion
notificada, y por el que se completa el Reglamento (UE) n.° 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo
gue atafie a los controles y sanciones pertinentes, por el que se maodifican los Reglamentos (CE) n.° 555/2008,
(CE) n.° 606/2009 y (CE) n.° 607/2009 de la Comision y por el que se derogan el Reglamento (CE) n.° 436/2009 de
la Comisién y el Reglamento Delegado (UE) 2015/560 de la Comisién.

Reglamento de Ejecucién (UE) 2018/274 de la Comision, de 11 de diciembre de 2017, por el que se establecen las
normas de desarrollo del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que
respecta al régimen de autorizaciones para plantaciones de vid, la certificacion, el registro de entradas y salidas,
las declaraciones obligatorias y las naotificaciones, y del Reglamento (UE) n.° 1306/2013 del Parlamento Europeo y
del Consejo en lo que respecta a los controles pertinentes, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucién (UE)
2015/561 de la Comisién.

Ley 24/2003, de 10 de julio, de la vifia y del vino (BOE 165 de 11-07-2003).

Real Decreto 323/1994, de 28 de febrero, sobre los documentos que acompafian el transporte de productos
vitivinicolas y los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola (BOE de 07-05-1994).

Real Decreto 1363/2011, de 7 de octubre, por el que se desarrolla la reglamentacion comunitaria en materia de
etiquetado, presentacion e identificacion de determinados productos vitivinicolas.

Orden Ministerial de 20 de mayo de 1994, por la que se dictan normas de desarrollo del Real Decreto 323/1994,
sobre documentos que acompafian el transporte de productos vitivinicolas y los registros que se deben llevar en el
sector vitivinicola. (BOE 142 de 15-06-1994).

Orden del Conseller d’Agricultura i Pesca, de 11 de marzo de 1996, sobre los documentos que han de acompafiar
el transporte de los productos vitivinicolas y los registros que deben llevar en este sector. (BOIB 39 de 28-03-1996).



Orden de la Conselleria d’Agricultura i Pesca de 14 de mayo de 2010 por la que se establecen las normas para la
certificacion de la afiada y la variedad de los vinos, sin denominacién de origen protegida ni indicacion geografica
protegida.

Resolucién del Director General de Agricultura y Desarrollo Rural de 15 de abril de 2011 por la que se determinan
las condiciones para la gestion informatica de los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola



No se han incluido las normas de caracter fiscal o de otras administraciones que puedan intervenir. Las
informaciones que aporta esta publicacion provienen de las normas legales anteriormente mencionadas, por lo que
ante cualquier duda es conveniente recurrir a los textos originales.



2 DOCUMENTACION DE ACOMPANAMIENTO DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS

A efectos de control vitivinicola para poder circular (transporte, comercializacion, etc.) una partida de
vino, a granel o envasado, debe ir amparada por un documento de acompafiamiento.

Excepciones

Los Unicos casos en que no es preciso un documento de acompafiamiento para circular el vino son:
- Hasta 100 L de vino en envases de un volumen igual o inferior a 10 litros, precintado y etiquetado.

- Hasta 30 L a granel (garrafa) por un particular siempre que el destino sea el consumo familiar.

- Transporte entre almacenes del mismo propietario siempre que la distancia no supere los 70 km

- Otros destinos especificados en el art. 9 del Reglamento Delegado (UE) 273/2018 tales como:
experimentacion cientifica o muestras comerciales.

2.a. Tipos de documentos

Para el transporte de vino, granel o envasado, puede utilizarse cualquiera de los documentos que
establece el articulo 10 del R(UE) 273/2018:

- Documento administrativo electrénico (e-DA)

- Documento administrativo de emergencia (articulo 26 Directiva 2008/118)

- Documento acompafnamiento simplificado (articulo 34 Directiva 2008/118)

- Documento administrativo electronico de las autoridades de control vitivinicolas (s6lo pequefios
productores?)

- Documento administrativo validado (s6lo pequefios productores?)

Todos los documentos anteriores deben contener la informacion indicada en el anexo V o permitir a las
autoridades acceder a esa informacion.

Todos los documentos deben ir numerados, en el caso de no utilizar ARC se utilizar4 un codigo de
referencia administrativo especifico; por ejemplo: NIF expedidor / Afio / nUmero correlativo.

2.b. Autentificacién de los documentos de acompafiamiento

Los documentos electrénicos se consideraran auténticos si se ajustan a las especificaciones del articulo
10 y del Anexo V del R (UE) 273/2018.

En el caso de utilizar documentos de papel deberan cumplimentarse al menos por duplicado y
autentificarse los documentos bien por la autoridad competente o bien por el expedidor en los términos
gue se indican a continuacion:

a) Autoridad competente: fecha, firma del responsable y sello.
El funcionario que valida el documento de acompafiamiento remitir4 una fotocopia del mismo al
Servicio de Calidad Agroalimentaria (IQUA).

b) Expedidor: fecha, firma del expedidor y sello especial, previa autorizacion de la autoridad
competente (ver figura 1).

La autorizacion la concede la Direccién General de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural previa

solicitud del interesado y a condicién de que se cumplan los requisitos que establece el articulo

2.4 de la Orden del Conseller d’Agricultura i Pesca, de 11 de marzo de 1996.

! Pequefio productor: produccién media por campaiia inferior a 1000 hectolitros



A continuacion se presenta un modelo de sello para que los expedidores autorizados puedan validar sus
documentos de acompafamiento en el transporte de determinados productos vitivinicolas.

75 mm

Document validat als efectes establerts a
I'article 10 del Reglament (UE) 2018/273,
per I'expedidor autoritzat:

VINS ROLS
NUm. de validacio:

Signat per:

Expedidor autoritzat fins 28-10-2017
per la Conselleria de Medi Ambient,

Agriculturai Pesca del Govern de les
o
D
D
ww Qg

llles Balears

Figura 1. Sello de validacion del operador

Observaciones: El sello debe incluir, en el orden indicado, exclusivamente la informacion siguiente:

- Expedidor autorizado hasta 28-10-2017 por la Conselleria de Medi Ambient, Agricultura i Pesca. Govern de les llles
Balears.

- Documento validado segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento (UE) 2018/273, por el expedidor autorizado.

- Nombre o razén social del expedidor autorizado.

- Numero de la validacién, que corresponde con un nimero de orden consecutivo asignado por el propio expedidor
autorizado (por ejemplo: 001, 002...)

- Fecha de validacion.

Identificacion (DNI, nombre y apellidos), firma del responsable de la empresa expedidora autorizada.

2.c. Vinos envasados

Los vinos envasados, precintados y etiquetados siempre han de circular (transportarse) con un
documento de acompafiamiento numerado. En este caso, el documento sera un albaran, una factura u
otro documento mercantil de la bodega expedidora. En este documento constara, como minimo, la
informacion que permita identificar la partida de vino que se transporta y relacionarla con el asiento en el
registro de salidas de la bodega o embotelladora. Asi, se ha de indicar como minimo:

- Volumen y nimero de envases: por ejemplo 750 litros (1000 botellas de 0,75 L)

- Tipo de vino (vino, vino de la tierra [...], DO Binissalem, DO Pla i Llevant), vino de aguja, vino de licor,
Vino espumoso, etc.)

- Otras menciones que permitan identificar el vino: color (tinto, rosado o blanco), etc. Por ejemplo: “750 L
(1000 botellas de 0,75 L) DO Pla i Llevant rosado Cabernet-2004”

Excepcionalmente puede circular sin etiquetar el vino embotellado y destinado a envejecimiento en otra
bodega. En este caso la documentacion y requisitos son los mismos que para un vino que circule a
granel.

2.d. Vino a granel

El anexo V del Reglamento (UE) 273/2018 incluye instrucciones detalladas para rellenar los documentos
de acompafiamiento.

1.- Las partidas de vino a granel sin indicacién geografica, variedad y/o afiada podran circular con



cualquiera de los documentos relacionados en el apartado 2a y deberan incluir toda la informacion del
Anexo V.

En la figura 2 se observa un modelo de documento a modo de ejemplo, asi, en la casilla 17p, se ha de
anotar la designaciéon que se dé al producto transportado, de acuerdo con las disposiciones
comunitarias y nacionales (ejemplo: vino, vino varietal, vino DOP Binissalem, vino IGP Mallorca, etc.) e
incluird ademas, las indicaciones facultativas a condicion que figuren o esté previsto que figuren en el
etiquetado (afiada, variedades, envejecimiento, etc.).

En el caso de los vinos, debe constar asimismo, en la casilla 17g el grado alcohélico (segun las
indicaciones del anexo V del R(UE) 273/2018, el grado se indicara con un decimal seguido del simbolo
«% vol» y se admite una tolerancia de 0,2% vol), el codigo de la zona viticola que corresponda al lugar
donde se haya obtenido el producto transportado (casilla 17.2b), asi como el cédigo entre paréntesis de
las manipulaciones (casilla 17.2.1.a).

El documento de acompafiamiento ha de quedar registrado en el apartado de SALIDAS en el libro del
expedidor y en el de ENTRADAS en el libro de la bodega receptora.

Los documentos de acompafiamiento no informatizados deben ser siempre visados antes de iniciar el
transporte del vino.

El visado consiste en la impresion o escritura de la leyenda “VISADO a los efectos establecidos en el
articulo 10 del Reglamento (UE) 273/2018 de la Comision” (ver sello 1), la fecha y la firma del
funcionario.

Este visado se estampara en la casilla 19 del documento administrativo.

Sello 1
TH VISADO a los efectos establecidos en el articulo 10
S CRNSELLERIs del Reglamento (UE) 273/2018, de la Comision.
I AGRICULTURA
B | PESCA ,d de
- |HI’\7‘(r CIC B‘E [ MNERAL . .
AORICULTURA El funcionario

2.- Las partidas de vino destinadas a vino DOP e IGP o vino varietal o de afiada deberan presentar, a
mas tardar en el momento de la salida, a la autoridad competente el documento de acompafiamiento.

Se presentan seguidamente algunos ejemplos de los requerimientos de documento de acompafiamiento
para la circulacién a granel de diferentes categorias de vino.

El documento de acompafiamiento debe incluir el nombre del organismo de control designado y su
direccion electrénica.
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Figura 2: Modelo documento administrativo vitivinicola

UNION EUROPEA

(1d) Nam.de ref. B- 57282854 / 2012 /001

3

= ESPANA

Documento de acompafiamiento de productos vitivinicolas
Articulo 10.1.a.iii del R(UE) 273/2018

(2)Expedidor:

Bodega Vella

Cami Can Llarg, km 2,2 - 07011 Palma
CAE: ES00070V1888X

(5)Destinatario:

Bodega Jovent

C/ Gremi, 55.

Pol Can Valero. 07011 Palma
CAE: ES00070V1235H

(3)Lugar de expedicion:
Cami Can Llarg, km 2,2 - 07011 Palma

(7)Lugar de entrega:
C/ Gremi, 55.
Pol Can Valero. 07011 Palma

(10)Autoridad competente del lugar de salida:
CONSELLERIA AGRICULTURA, PESCA 1
ALIMENTACIO

Direccié General de d’Agricultura, Ramaderia i
Desenvolupament Rural

C/ Reina Constanca, 4

07006 Palma. Mallorca. Illes Balears

Tel. 971 1766 66 - Fax 971 1768 70

(15)Transportista:
Transportes Alimentarios, SL
C/ Forners, 389. Pol. Can Valero. Palma

16)Otras indicaciones relativas al transporte:
Camion cisterna. Matricula BPD 333Y

(17p)Denominacién del producto:

Vino tinto

(17.1))Embalajes: Granel

(17c)Codigo NC: 2204.29.75

(17d)Cantidad: 450l
(17e)Peso bruto:
(17f)Peso neto:

(17g)Grado Alcoholico: 12,5 % vol.
(170)Densidad:

(17.2a)Categoria de productos vitivinicolas: Vino

(17.2b)Cdbdigo de la zona viticola: Clll b
(17.2.1a)Codigo de manipulaciones vitivinicolas: (0)

(17N Certificados:

(18)Certificado - control de exportacion (si
procede)

Fecha del transporte:

(18) Sello del organismo competente del lugar de
expedicién

i
3 oo, VISADO a los efectos establecidos en el articulo 10
el del Reglamento (UE)273/2018, de la Comision.

,d de
El funcionario

7/

Fecha: 12/01/2017
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Tabla 1: Informacion obligatoria documento acompafiamiento

(1d) Numero de referencia: cada partida debera llevar un nimero de referencia que permita su identificacion
en las cuentas del expedidor. Ejemplo: B- 57282854 / 2012 /001 (CIF de la empresa, afio, nim.de guia)

(2) Expedidor: nombre y direccidon completos, con indicacion del cddigo postal y el nUmero de impuestos
especiales del sistema de intercambio de datos sobre impuestos especiales (SEED), en Espafia se
corresponde con el CAE (Cdadigo de Actividad y Establecimiento).

(5) Destinatario: nombre y direccion completos, con indicacién del cédigo postal y el nimero de impuestos
especiales del sistema de intercambio de datos sobre impuestos especiales (SEED), en Espafia se
corresponde con el CAE (Cdadigo de Actividad y Establecimiento).

(3) Lugar de expedicion: lugar efectivo de expedicion, si la mercancia no se envia desde la direccion del
expedidor.

(7) Lugar de entrega: lugar efectivo de entrega, si la mercancia no se entrega en la direccién del destinatario.

(10) Autoridad competente del lugar de salida: nombre y direccion de la autoridad competente encargada de
comprobar que se haya cumplimentado el documento de acompafiamiento en el lugar de salida. Esta indicacion
solo es obligatoria en los envios a otros Estados miembros y en las exportaciones.

(15) Transportista: nombre y direccién de la persona que efectta el primer transporte (si no coincide con el
expedidor)

(16) Otras indicaciones relativas al transporte:

(17p) Denominacién del producto: descripcion del producto de acuerdo con las disposiciones comunitarias y
nacionales.

(17.1) Embalajes: Descripcidn de los paquetes de las mercancias; nimero de identificacion y nimero de paquetes,
namero de envases dentro de cada paquete.

(171) Certificados: Certificado de DOP, certificado de IGP o certificado de un vino con indicacién del afio de
cosecha o de la variedad o las variedades de uva de vinificacion.

(17c) Codigo NC (ver reglamento (CE) n° 2180/2003 de la Comision de 5 de diciembre de 2003, que modifica el
Reglamento (CEE) n. 3846/87, por el que se establece la nomenclatura de los productos agrarios para las
restituciones a la exportacion).

http://www.boe.es/doue/2003/335/L00001-00051.pdf

(17d) Cantidad; (17e) Peso bruto; (17 f) Peso neto:
Productos a granel; cantidad neta total.
Productos envasados: numero de recipientes que contienen el producto.

(17g) Grado alcohdlico; (170) Densidad:

- vinos: grado alcohdlico adquirido,

- productos sin fermentar: indice refractométrico o masa volumica.

- productos en fase de fermentacion: grado alcohdlico total.

- vinos con un contenido de azlcar residual superior a 4 gramos por litro: grado alcohélico adquirido y grado
alcohdlica total.

(17.2a): Categoria de productos vitivinicolas: vino

(17.2 b) Cbdigo zonas viticolas: segun el ANEXO VIl del R (UE) 1308/2013), las llles Balears estan
zonificadas como CllIb.

(17.2.1a): Codigo de manipulaciones vitivinicolas: a continuacion se pueden consultar los codigos.

12



MANIPULACIONES EFECTUADAS

Las manipulaciones de que haya sido objeto el producto transportado se indicaran utilizando las cifras siguientes entre paréntesis:

O~NO U WNREO

: el producto no ha sido objeto de ninguna de las manipulaciones que se mencionan a continuacion,

: el producto ha sido objeto de un aumento artificial del grado alcohdlico natural,

: el producto ha sido acidificado,

: el producto ha sido desacidificado,

: el producto ha sido edulcorado,

: el producto ha sido alcoholizado,

: se ha afladido al producto un producto originario de una unidad geogréfica distinta de la indicada en la designacion,
: se ha afladido al producto un producto de una variedad de vid distinta de la indicada en la designacion,

: se ha afiadido al producto un producto recolectado en un afio distinto del indicado en la designacion,

9:

en la elaboracién del producto se han utilizado trozos de madera de roble,

10: el producto se ha elaborado con la utilizacién experimental de una nueva préactica enolégica,
11: el contenido en alcohol del producto ha sido corregido
12: otras, especifiquense

Las indicaciones relativas a la zona viticola y a las manipulaciones efectuadas completaran las relativas a la designacion del producto y figuraran en el mismo
campo visual gue éstas.

(18): Certificado — control de exportacion (si procede):

Fecha de comienzo del transporte

(18): Sello del organismo competente del lugar de expedicion.
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Ejemplo 1. Circulacién de vino sin DOP/IGP a granel.

Una bodega vende una partida de 450 litros de vino a granel a un cliente.

El expedidor (quien realiza o hace realizar el transporte no utiliza documento administrativo electronico)
ha de cumplimentar bajo su responsabilidad el formulario del documento de acompafamiento.

Visado del documento de acompafiamiento.

La Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural o una Delegacion de Agricultura ha
de visar el documento de acompafamiento, mediante la impresion de la mencion “VISADO” a los
efectos establecidos en el articulo 10 del Reglamento (UE) 273/2018 de la Comision”, la fecha y la firma
del funcionario, en la casilla 18 del documento.

(17p)Denominacion del producto: (17 c)Codigo NC: 2204.29.75

Vino tinto (17 d)Cantidad: 450

(17 e)Peso bruto:

VISADO a los efectos establecidos en
. (17 f)PeSO neto: el articulo 10 del Reglamento
(17.1)Embalajes: Granel (UE)273/2018, de la Comisi6n.

(17g)Grado Alcohdlico: 12,5 % véifuncionamde

(170)Densidad:

(17.2d)Otras informaciones: (17.2a)Categoria de productos vitivinicolas: Vino
(17.2b)Cébdigo de la zona viticola: Clll b
(17.2.1a)Codigo de manipulaciones vitivinicolas: (0)

(17 Certificados:

(18)Certificado - control de exportacion (si (18)Sello del organismo competente del lugar de
procede) expedicién

i

G CONSELLERIA

O AGRICULTURA, )

é PESCAIAUM_ENTAC\D

P

Fecha del transporte:

Fecha: 12/01/2017

Si se tratase de un vino elaborado en las llles Balears, no sometido a las manipulaciones del punto
2.1.e delanexo V del R(UE) 273/2018, en la casilla 17.2.1a) se anotara: (0), pero si ha sido acidificado
se anotara: (2).

Ejemplo 2. Circulacion sin documento administrativo electronico de vino con denominaciéon de
origen, a granel.

Transporte entre bodegas inscritas en la misma denominacién de origen de 5.000 litros de vino a
granel, calificado por el Consejo Regulador de la DO.

14
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Certificado relativo a vinos con Denominacion de Origen

El bodeguero debe solicitar el nimero de visado al Consejo Regulador que incluira en la casilla 171. El
documento de acompafamiento que ampare vinos con derecho a Denominacion de Origen ha de ser
certificado por el bodeguero e incluir el nimero de visado.

Visado del documento de acompafiamiento.

La Direccién General de Agricultura y Ganaderia o, por autorizacion, una Delegacidn de Agricultura ha
de visar el documento de acompafiamiento, mediante la impresion de la menciéon “VISADO a los
efectos establecidos en el articulo 10 del Reglamento Delegado (UE) 273/2018 de la Comisién”, la
fecha y la firma del funcionario, en la casilla 18 del documento.

(17p)Denominacion del producto: (17c) Coédigo NC: 2204.29.75

Vino DO Binissalem (17d)Cantidad: 4501
(17e) Peso bruto:

(17f) Peso neto:
(17.1)Embalajes:

(17g)Grado Alcoholico: 13,5 % vol.
(170)Densidad:

(17.2d)Otras informaciones: (17.2a)Categoria de productos vitivinicolas: Vino

(17.2b)Codigo de la zona viticola: Clll b
(17.2.1a)Codigo de manipulaciones vitivinicolas: (0)

(17 Certificados:
El abajo firmante, responsable de los productos enumerados a continuacion, certifica que han sido producidos en Espafia y que:

1) cCumple los requisitos relativos a la denominacién de origen protegida (DOP) o a la indicacién geografica protegida (IGP) nam. [...(%)...]
inscritos en el “registro E-Bacchus” creado por la Unién, de conformidad con el articulo 12 del Reglamento (CE) 2019/34;

2) Todos los productos cumplen las disposiciones que regulan la produccion y puesta en circulacion de productos para el consumo humano
directo en virtud del Derecho de la Unién

3) Los productos fueron fabricados mediante métodos aprobados de produccién y no especificamente con fines de exportacion; y
4) Los productos son auténticos y aptos para el consumo humano en la Unién

Firmay fecha: Referencia administrativa atribuida por la
ANTONI FONT | FONT autoridad competente (?)
ENOLEG CRDO 1/17

Consell Regulador DO Binissalem
info@binissalemdo.com

(18)Certificado - control de exportacion (si (18)Sello del organismo competente del lugar de
procede) expedicién
i VISADO a los efectos establecidos en el
G CONSELLERIA articulo 10 del Reglamento (UE)273/2018,
O MEDRI AMBIENT, < s
é f“ﬁfé'.fiii' TURA de la Comision.
- I/\’,H.)‘ C ”\' I! E\IIJXJ‘ RAL d de

RICL LR
| RAMADERLA

El funcionario

Fecha del transporte:

Fecha: 12/01/2017

1) Numero E-Bacchus-Binissalem: PDO-ES-A1056 — Pla i Llevant: PDO-ES-A1038 — Eivissa: PGI-ES-
A0110 - Ibiza: PGI-ES-A0110 — Formentera: PGI-ES-A0875 — llla de Menorca: PGI-ES-A0870 — llles
Balears: PGI-ES-A0947 — Isla de Menorca: PGI-ES-A0870 — Mallorca: PGI-ES-A0960 — Serra de
Tramuntana —Costa Nord: PGI-ES-A0103
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2) Se incluiré:
a. El nimero de certificado atribuido por el Consejo Regulador o por la autoridad
competente

b. Elnombre del Consejo Regulador o de la autoridad competente
c. El correo electronico del Consejo Regulador o de la autoridad competente

Ejemplo 3. Circulacion sin documento administrativo electronico de vino apto para
denominacién de origen, no calificado, que pasa a vino de la tierra.

Desde una bodega inscrita en una Denominacion de Origen y que elabora vino de la tierra llles Balears,
se transporta sin documento administrativo electrénico una partida de 3.000 litros de vino a granel que
se elabord con la intencion de ser comercializado como Denominacion de Origen pero, antes de
calificarlo, se decide su venta a otra bodega elaboradora de vino de la tierra llles Balears.

Asignacion de Numero Oficial de Control a una partida de vino a granel.

En este caso, el vino aun no esta certificado pero esta en los libros de contabilidad de vinos con
derecho a DO.

Para que pueda ser certificado como vino de la tierra llles Balears, la bodega (antes de elaborar el vino)
ha de haber comunicado a la Direccion General de Agriculturay Ganaderia la intencién de elaborar vino
de la tierra llles Balears y el inicio y final de vendimia.

En el sistema de Libros de Registro de contabilidad vitivinicola de la bodega, se habra realizado la
anotacion correspondiente a la salida de la partida desde el Libro de vino con DO hacia el libro
especifico de vino de la tierra llles Balears.

Seguidamente la bodega solicita, al Servicio de Calidad Agroalimentaria (IQUA) o a las delegaciones
comarcales, la numeracién de certificaciéon oficial de control para la partida de vino de la tierra llles
Balears a granel, para lo cual adjunta el documento administrativo y el boletin de analisis
correspondiente.

La Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural constatara que la partida retne los
requisitos analiticos y documentales y le asignara un niamero de certificacion.

El bodeguero rellenara la casilla 171 e incluird el nimero de certificacion atribuido por la direccion
General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

Visado del documento de acompafiamiento.

La Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural o una Delegacion de Agricultura ha
de visar el documento de acompafamiento, mediante la impresion de la mencién “VISADO a los
efectos establecidos en el articulo 10 del Reglamento (UE) 273/2018 de la Comision”, la fecha y la firma
del funcionario, en la casilla 19 del documento.

Ver el ejemplo de la pagina siguiente.
Cuando la bodega de destino quiera embotellar y etiquetar como vino de la tierra el vino recibido,
debera solicitar la numeracién oficial de control correspondiente a cada uno de los envases, siguiendo

el procedimiento habitual. En el etiguetado Unicamente podran figurar las menciones facultativas
registradas en el documento de acompafamiento.

16
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Ejemplo 3. Circulacion de vino elaborado
certificado,
gue pasa avino de la tierra.

con derecho a denominacién de origen, no

(17p)Denominacién del producto:

Vino de la tierra Illes Balears

(17.1)Embalajes:

(17c)Cédigo NC: 2204.29.75

(17d)Cantidad:
(17e)Peso bruto:
(17f)Peso neto:

4501

(17g)Grado Alcohdlico: 12,5 %
vol.
(170)Densidad:

(17.2d)Otras informaciones:

(17.2a)Categoria de productos vitivinicolas:
Vino

(17.2b)Cédigo de la zona viticola: Clll b
(17.2.1a)Cbdigo de manipulaciones
vitivinicolas: (0)

(17D Certificados:
1)

(CE) 2019/34;
2)

3)
4)

y

El abajo firmante, responsable de los productos enumerados a continuacion, certifica que han sido producidos en Espafia y que:

Cumple los requisitos relativos a la denominacion de origen protegida (DOP) o a la indicacién geogréfica protegida (IGP)
nam. [...(")...] inscritos en el “registro E-Bacchus” creado por la Unién, de conformidad con el articulo 12 del Reglamento

Todos los productos cumplen las disposiciones que regulan la produccién y puesta en circulacién de productos para el
consumo humano directo en virtud del Derecho de la Unién
Los productos fueron fabricados mediante métodos aprobados de produccién y no especificamente con fines de exportacion;

Los productos son auténticos y aptos para el consumo humano en la Unién

Firmay fecha:
ANTONI FONT | FONT
ENOLEG

Referencia administrativa atribuida por la
autoridad competente ()

AC 121314

Direccié General de Agricultura, Pesca i
Alimentacié: Govern de les llles Balears

igua@caib.es

(18)Certificado - control de exportacion (si
procede)

Fecha del transporte:

(18)Sello del organismo competente del lugar de
expedicion

CONSELLERIA VISADO a los efectos establecidos en e|
10 del Reglamento (UE)273/2018, de la
Comision.
,d de
El funcionario

Fecha: 12/01/2017

"NUmero E-Bacchus-Binissalem: PDO-ES-A1056 — Pla i Llevant: PDO-ES-A1038 — Eivissa: PGI-
ES-A0110 — Ibiza: PGI-ES-A0110 — Formentera: PGI-ES-A0875 — llla de Menorca: PGI-ES-
AO0870 — llles Balears: PGI-ES-A0947 — Isla de Menorca: PGI-ES-A0870 — Mallorca: PGI-ES-
A0960 — Serra de Tramuntana —Costa Nord: PGI-ES-A0103

"Se incluira:
a.
competente

El nombre del Consejo Regulador o de la autoridad competente
c. Elcorreo electronico del Consejo Regulador o de la autoridad competente

articulo

El nimero de certificado atribuido por el Consejo Regulador o por la autoridad
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Ejemplo 4. Circulacién sin documento administrativo electrénico de vino a granel elaborado
en una bodega censada para vino de la tierra.

Transporte sin documento administrativo electronico desde una bodega elaboradora de vino de la tierra
de una partida de 1.000 L de vino a granel, para la cual se pretende mantener el derecho a indicacion
geogréfica de procedencia vino de la tierra.

Certificado relativo a vinos de la tierra a granel: Asignacion de niumero oficial de control.

Para que pueda ser certificado como vino de la tierra llles Balears la bodega —previamente al inicio de
la actividad, y antes de iniciar cada vendimia— debe haber comunicado a la Direccién General de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural la intencién de elaborar vino de la tierra llles Balears.

La bodega solicita, al Servicio de Calidad Agroalimentaria (IQUA) o en delegaciones comarcales de la
Conselleria de Agricultura, Pesca i Alimentacid, la numeracion oficial de control para la partida de vino
de la tierra llles Balears a granel, adjuntando el boletin de analisis correspondiente: grado alcohdlico,
contenido de anhidrido sulfuroso total y libre, acidez total y volatil y azUcares residuales y el documento
de acompafiamiento rellenado (guia).

La Direccion General Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural constatara que la partida retne los
requisitos analiticos y documentales y la certificard como vino de la tierra llles Balears, y le asignara un
namero de control.

El bodeguero rellenara la casilla 171 e incluira el namero de certificacion atribuido por la Direccion
General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

Visado del documento de acompafiamiento.

La Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural o una Delegacion de Agricultura ha
de visar el documento de acompafamiento, mediante la impresion de la mencién “VISADO a los
efectos establecidos en el articulo 10 del Reglamento (UE) 273/2018 de la Comisién”, la fechay la firma
del funcionario, en la casilla 18 del documento.
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Ejemplo 4. Circulacion de vino agranel elaborado en unabodega declarada para vino de latierra

(17p)Denominacion del producto: (17¢c)Cdadigo NC: 2204.29.75

Vino de la tierra Illes Balears (17d)Cantidad: 4501
(17e)Peso bruto:
(17f)Peso neto:
(17.1)Embalajes: Granel

(17g)Grado Alcoholico: 13 % vol.
(170)Densidad:

(17.2d)Otras informaciones: (17.2a)Categoria de productos vitivinicolas: Vino

(17.2b)Cédigo de la zona viticola: Clll b
(17.2.1a)Cbdigo de manipulaciones vitivinicolas: (0)

(17D Certificados:

El abajo firmante, responsable de los productos enumerados a continuacion, certifica que han sido producidos en Espafia y que:

1) Cumple los requisitos relativos a la denominacién de origen protegida (DOP) o a la indicacién geografica protegida (IGP) num. [...()...]
inscritos en el “registro E-Bacchus” creado por la Unién, de conformidad con el articulo 12 del Reglamento (CE) 2019/34;

2) Todos los productos cumplen las disposiciones que regulan la produccién y puesta en circulacién de productos para el consumo humano
directo en virtud del Derecho de la Unién

3) Los productos fueron fabricados mediante métodos aprobados de produccién y no especificamente con fines de exportacion; y
4) Los productos son auténticos y aptos para el consumo humano en la Unién

Firmay fecha: Referencia administratixa atribuida por la
ANTONI FONT | FONT autoridad competente ()
ENOLEG AC 121314

Direcci6é General de Agricultura, Pesca i Alimentacion:
Govern de les llles Balears

igua@caib.es
(18)Certificado - control de exportacion (si (19)Sello del organismo competente del lugar de
procede) expedicién

N

|||!

G CONSELLERIA

O AGRICULTURA,

T PESCAIALIMENTACIO
B

/

VISADO a los efectos establecidos en el articulo 10
del Reglamento (UE)273/2018, de la Comision.

,d de
El funcionario

Fecha del transporte:
Fecha: 12/01/2017

"NUmero E-Bacchus-Binissalem: PDO-ES-A1056 — Pla i Llevant: PDO-ES-A1038 — Eivissa: PGI-
ES-A0110 — Ibiza: PGI-ES-A0110 — Formentera: PGI-ES-A0875 — llla de Menorca: PGI-ES-A0870
— llles Balears: PGI-ES-A0947 — Isla de Menorca: PGI-ES-A0870 — Mallorca: PGI-ES-A0960 —
Serra de Tramuntana —Costa Nord: PGI-ES-A0103

” Se incluira:
a. El nimero de certificado atribuido por el Consejo Regulador o por la autoridad
competente
El nombre del Consejo Regulador o de la autoridad competente
c. El correo electronico del Consejo Regulador o de la autoridad competente
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Casilla 171 en el caso de Vinos varietales o de afiada

En el caso de vinos varietales o de afiada, la casilla 171 del documento de acompafiamiento debera
incluir la siguiente informacién:

(17 Certificados:

El abajo firmante, responsable de los productos enumerados a continuacion, certifica que han sido producidos en Espafia y que:
1) Cumple los requisitos relativos a:
El afio de cosecha, de conformidad con las normas previstas en el articulo 120 del Reglamento (UE) nim. 1308/2013;

Ala variedad o variedades de uva de vinificacién (“vino varietal”) de conformidad con las normas previstas en los articulos 81 y 120 del
Reglamento (UE) nim. 1308/2013;

2) Todos los productos cumplen las disposiciones que regulan la produccion y puesta en circulacion de productos para el consumo
humano directo en virtud del Derecho de la Unién;

3) Los productos fueron fabricados mediante métodos aprobados de produccién y no especificamente con fines de exportacion; y

4)  Los productos son auténticos y aptos para el consumo humano en la Union

Firmay fecha: Referencia administrativa atribuida por la
ANTONI FONT | FONT autoridad competente
ENOLEG CAIB 1/17

Direccié General de Agricultura, Pesca i
Alimentacié: Govern de les llles Balears
igua@caib.es
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3 REGISTROS VITIVINICOLAS

Todas las bodegas deben llevar un sistema de registros vitivinicolas. Antes de iniciar la actividad, el
titular de la bodega debe presentar y solicitar la autorizacion de su sistema de registros a la Direccion
General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

Todas las bodegas y embotelladores deben disponer al menaos un libro de entradas y salidas para cada
categoria de vino que disponga en sus instalaciones. Asi puede ocurrir que alguna bodega en Eivissa
deba disponer de hasta 3 libros de registro de entradas y salidas: uno para vino de la tierra llles
Balears, otro para vino de la tierra Eivissa y otro para sus vinos sin DOP/IGP, si fuera el caso. Otro
ejemplo, una bodega de Binissalem podria necesitar 3 libros: uno para DO Binissalem, otro para vino
de la tierra y otro para sus vinos sin DOP ni IGP, si fuera el caso.

Tras la aprobacion del R (CE) 491/2009 se permite la utilizacién de indicaciones facultativas como afio
de cosecha y variedades en vinos sin DOP ni IGP, siempre y cuando estén sometidos a un
procedimiento de certificacion aprobado por la autoridad competente. En este sentido, en el art. 14 del
Reglamento (UE) 274/2018 se establece que en el caso de elaborar vino varietal sin DOP ni IGP se
registraran también en cuentas distintas.

Debera disponerse de los libros de entradas de uva, embotellado, de practicas enoldgicas, de
productos enoldgicos y de procesos (libro de mezclas) en la medida que realicen las mencionadas
practicas.

3.a. Principios fundamentales

1.- Todos los depdsitos deben estar marcados con tinta indeleble con la siguiente informacion: volumen
nominal, tipo de producto (vino, de la tierra, DO, etc.) y nombre geografico, de manera que los
organismos de control puedan proceder a una rapida identificacion de su contenido con la ayuda de los
registros o documentos.

En el caso de recipientes con un volumen que no supere los 600 litros (barricas, embotellados...),
rellenos del mismo producto y almacenados conjuntamente en el mismo lote, el marcado de los
recipientes en los registros puede sustituirse por el del lote entero, a condicion de que dicho lote esté
claramente separado de los otros.

Ejemplos de identificacion de depositos:

(0) Identificacién del depésito
1sllo (1) Corresponde al volumen nominal del depdsito.

1000 L™ (2) Corresponde al volumen de producto contenido en
ese deposito.

(3) Corresponde a la designacion del producto.

8001@ (4) Corr_esponde ala identificaci()_n 0 cadigo d_e la
partida que consta en los libros de registro
vitivinicola de la bodega.

(5) Corresponde a la designacién del producto, en el

Mosto parcialmente
fermentado ©

4
VTIB/06Blanc/2 supuesto que ese vino adn no estuviera certificado
por el Consejo Regulador de la DO .
(o)
Blanco  12,1%vol (6) Corresponde a la designacion del producto, en el

Prensal, parellada supuesto que ese vino ya estuviera certificado por
el Consejo Regulador de la DO
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5 11
1500 L 3000 L
1.5001 3.0001
Vino® DO BINISSALEM®)
DOBI/06.MN-CS
DOPL/06Mer.R Y
Tinto 13,6%vol
Rosado 12,8%vol Manto negro, Cabernet-S.
Merlot
Ejemplo para una bancada de barricas:
5x2251
N.06-3
Vino
Tinto 13,5%vol
M.Negro
Ejemplos para un botellero:
4.000 botellas x 0,75 L 2.250 L (3.000 botellas x 75 cl)
Vino de la tierra ILLES BALEARS Vino DO Binissalem
Negre 2006 T.04/3
12,5%vol merlot, Cabernet-S., fogoneu 13,5%vol Cabernet-S., callet
«L'Orbet» «Bernellet»

2.- Los libros deben estar siempre en la Bodega (donde esta el vino), no en el domicilio particular ni en
las oficinas centrales. Los asientos deben realizarse a tinta o boligrafo (no esta permitido el lapiz, ni
sistemas manipulables).

3.- Los registros y documentos relativo a las operaciones deberdn conservarse como minimo durante
cinco afios tras la liquidacién de las cuentas que los contengan (Ej. la Gltima partida del tinto del 2000
se comercializé el 14 de setiembre de 2003, deberan conservarse los registros y documentos hasta el
14 de setiembre de 2008).

4.- La bodega debe disponer de un sistema de identificacion y trazabilidad de sus productos. La
informacién minima para identificar una partida es la siguiente:

- Uva.- la variedad y el indice refractométrico o la densidad de su mosto (grado en potencia).
- Mosto en fermentacion.- el color y el grado alcohdlico total.
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-Vino.- el color, la graduacion adquirida y la graduacién total. De no indicarse expresamente el
grado total se entiende que coincide con el adquirido, en caso contrario se indicara de la siguiente
forma 12%+1%vol (vino de 12%vol de graduacion adquirida y 13%vol de total).

Esta informacion puede estar escrita en el deposito (Ej.: embotelladores y vendedores a granel) o tener
numerados los depdsitos y en un croquis o cuadricula disponer de la mencionada informacion. La
procedencia del vino debe poderse justificar con los asientos de los libros y los documentos de
procedencia. (Ejemplo: en el depdsito 4 hay 8.500 litros de vino tinto 14%vol, segun se indica en el
croquis de la bodega el vino del depdsito 4 es tinto06/2 de 14%vol, en el libro de entradas y salidas
consta una entrada de 10.000 litros de tinto06/2 14%vol y salidas de 1.500 litros tinto06/2 de 14%vol).

5.- Los asientos de las entradas de uva, mosto y vino deben realizarse el mismo dia que se recepciona
el producto, a mas tardar el dia habil posterior a la entrada.

6.- Deberan presentar, para cada anotacion en los registros de entrada y salida, un documento que
haya acompafado el transporte correspondiente o en el caso de salida de vino embotellado vy
etiquetado un documento comercial.

7.- Las anotaciones correspondientes a manipulaciones tales como: mezclas, embotellado... se
efectuaran a mas tardar, el primer dia habil siguiente al de la manipulacién y, por lo que respecta a las
relativas al enriquecimiento, el mismo dia.

8.- Las salidas de vino deben inscribirse en el libro de salidas antes de 3 dias de haberse expedido el
vino. En el caso que las salidas se lleven informatizadas (albaranes o facturas) podra realizarse un
asiento que agrupe distintas salidas de un mismo tipo de vino, indicandose en qué albaranes esta
desglosado el asiento (Ej. Agosto 06. Salida de "Tinto99 12,5%vol 1.000 litros" albaranes 70 a 75).

En el caso peculiar de venta minorista en la propia bodega, las ventas de vino embotellado podra
realizarse o bien con albaranes individuales para cada venta o con albaranes que amparen las salidas
desde la bodega hacia la tienda (ver Cuadro 2B(l) asiento de Agosto.06). Para el caso excepcional de
venta a granel hay dos opciones: realizar un asiento para cada venta en el registro de salida o sacar el
vino de la bodega a un depdsito de venta al menor y justificar la salida con una guia (ver Cuadro 2B(l)
asiento de 08.08.06). Para el caso de la venta a granel en el reverso de la mencionada guia se
inscribiran las ventas diarias del producto (Ejemplo: disponemos de un depdésito de 1.000 litros en la
entrada del establecimiento para la venta de vino joven a granel, la procedencia de este vino esta
justificado con una guia de 8 de agosto que indica 1000 L de vino tinto 11,5%vol, en el reverso se han
realizado 8 asientos correspondientes a las ventas de 8 dias por un total de 400 litros y las existencias
en el depasito son 600 litros).

9.-La designacion en los registros incluira las indicaciones facultativas, siempre que estas figuren o que
esté previsto hacerlas figurar en el etiguetado. Como ejemplo de indicaciones facultativas encontramos:
afiada, variedad, condiciones viticolas, método de elaboracién, etc.). Un bodeguero que
voluntariamente incluye mucha informacién y diferencia distintas clases de vino (por variedades de uva,
condiciones de fermentacion, de crianza, etc.) llevara unos registros complejos. Contrariamente aquel
bodeguero que no indica la afiada, ni la variedad, ni las condiciones de elaboracion, sus registros seran
sencillisimos, y puede ser que el Unico factor diferenciador de las partidas de vino sea el grado, por
tanto dispondra de tantas partidas como vinos de distinto grado disponga.

10.- El bodeguero debe disponer de un sistema de trazabilidad que permita relacionar cada partida (lote
si es vino embotellado etiguetado o depdsito) con su origen. Es decir todos los asientos de los libros
deben relacionarse con asientos anteriores hasta llegar a la recepcion de la uva o una entrada de vino
adquirido. La trazabilidad de los libros debe poderse constatar sin necesidad de tener que acceder a
otras informaciones.

11.- En los registros se indicara en relacion con cada entrada y salida, el numero de control del
producto, cuando dicho niumero esté previsto por las disposiciones comunitarias o nacionales (vinos
con DO y vinos de la tierra).

23



SERVEI DE QUALITAT AGROALIMENTARIA DE LES ILLES BALEARS

3.b. Registros informatizados

El Reglamento (UE) 274/2018 y la Orden, de 11 de marzo de 1996, del Conseller de Agricultura y
Pesca, establece la posibilidad que las autoridades de control autoricen la llevanza de los registros de
forma informatizada. La Direccion General de Agricultura y Ganaderia mediante la Resolucion de 15 de
abril de 2011, establece los requisitos para la gestion informatica:

1. Haber realizado una comunicacion por cada instalacion.

2. Que los medios informaticos permitan imprimir la informacién en la forma de los registros
clasicos (ver cuadros anexos) en la bodega y por el personal que gestiona la bodega.

3. Trimestralmente se imprimira la informacion de todos los movimientos realizados en los
registros (en caso de no haberse realizado asientos, se imprimird el ultimo asiento) y se
presentaran a la Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

4. En el caso de que el titular de la bodega autorice el acceso en tiempo real a la autoridad
competente (servicio de calidad agroalimentaria) a los registros informatizados, queda eximida
la obligacién de las declaraciones trimestrales mencionadas en el apartado 3.

4 GESTION DE LOS REGISTROS (SUPUESTO PRACTICO)

La llevanza de los registros seré explicada mediante un supuesto ficticio que corresponde a la vendimia
de 2006 de una bodega dedicada a la elaboracion y comercializacion de vino de la tierra llles Balears,
se realizan algunas observaciones de las peculiaridades de los vinos con denominacion de origen.

4.a. Registro de entradas de uva

Se inicia la vendimia el 14 de agosto, por tanto todavia no se ha realizado el balance y cierre anual (de
31 de agosto). En el registro de uva deben indicarse cada partida (remolgue) entrada en la campaifia,
en nuestro caso entramos 31 remolques entre el 14 de agosto y el 5 de setiembre (Cuadro 1). Lauva de
cada remolque la hemos identificado con el documento que acompafié al remolque, (en el caso de
disponer del mismo) y en los otros casos con el ticket de la pesada.

Las entradas de uva para vino con derecho a denominacion de origen deben estar avaladas con el
volante del Consejo Regulador. La procedencia de la uva esta justificada con el nombre de la persona
gue nos ha vendido la uva, los niumeros de poligono y parcela (facultativamente el nombre de la vifia de
la cual procede) y el municipio en que esta situada la vifia. Indicamos la variedad de uva, los kilogramos
de la pesaday el grado en potencia (% vol, densidad o indice refractométrico).

En la columna de "Partida de vino" se indicard a qué partida de vino se destina el remolque de uva. Una
bodega puede tener desde una Unica clase de vino tinto, toda la uva entrada se destina a elaborar este
vino o contrariamente puede querer diferenciar distintas clases de vino. El criterio de "Partida de vino"
debe determinarlo el bodeguero, pudiendo variar desde considerar cada depdsito de fermentacién una
partida o considerar todo el vino de la afiada como una partida. Esta decision es importante en cuanto
gue determinara las indicaciones posibles del etiquetado.

La designacion de la partida de vino no tiene porqué ser el nombre del vino que aparecera en la
etiqueta, si bien la informacion de la etiqueta debe poderse relacionar con los asientos de los registros.

En la bodega del ejemplo, el bodeguero ha previsto en principio elaborar 6 clases de vino blancoy 6 de
vino tinto y tiene intencién de realizar en el etiquetado indicaciones sobre el nombre de la finca de la
gue procede la uva, la variedad de uva, la forma de elaboracién etc. Durante la elaboracién o crianza
puede realizar operaciones mediante las cuales crea nuevas partidas de vino a partir de las anteriores
con el Unico requisito de que exista una trazabilidad (justificar la procedencia).

Los 6 vinos blancos que pretende elaborar, los ha identificado como:

- Blanc06, vino elaborado con un 65% de Moll y un 35% de Macabeu
- Chard.06, vino monovarietal de Chardonnay de las vifias de Sa Sini y Es Garrover
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- Mosc.06, vino monovarietal de Moscatel

- Blanc06-B.Roble, vino monovarietal de Chardonnay de la vifia Sa Sinia, fermentada en barrica de roble.
- Blanc06/2, vino elaborado con Parellada y Moll

- Macabeu06, vino monovarietal de Macabeu de uva propia.

En los ejemplos anteriores podemos observar como dejamos constancia en los registros de una
informacion que en principio pensamos utilizar en el etiquetado de los vinos.

En relacién con el vino tinto se ha decidido elaborar 6 tipos de vino:

- Tinto06: vino elaborado con un 58% de Cabernet-S y un 42% de Tempranillo.

- Merlot06: vino monovarietal de Merlot de la vifia de Sa Ranca de Miguel Ferriol.

- Tinto06/2: vino elaborado con un 72% de Manto Negro y un 28% de Callet.

- Callet06: vino monovarietal de Callet de la vifia Son Flor, comercializado con el nombre Son Flor.
- Merlot 06/2: vino monovarietal de Merlot de uvas propias de nuestra vifia Ses Tanques

- M-Negro06: vino monovarietal de Manto Negro de uvas propias de nuestras vifias de Son Moro.

La bodega tiene previsto comercializar dos clases de vino tinto del 06 en base las variedades de uva
(Tinto06 y Tinto06/2).

4.b. Registro de entradas y salidas

En el Cuadro 2A (I) observamos que el mismo dia que entra la uva se realiza un asiento de mosto
fresco por cada una de las 6 partidas de vino blanco. En relacidn con la cantidad de mosto fresco, es el
volumen que ocupa el mosto en el depdsito (no detallamos ni el escobajo ni el orujo, al haberse
eliminado, en caso contrario en la columna de observaciones se indicara con pasta). En el asiento de la
partida BO6-Rob observamos que en la columna de observaciones se detalla fermentacion en roble, si
pretendemos indicar en el etiquetado los dias de fermentacion en la columna de observaciones habra
que indicar el dia que finaliza la fermentacion (Ferm Roble -12.09).

Para cada partida se indicara el grado alcohdlico total, ya que la graduacion adquirida variara
constantemente.

Por otra parte podemos observar que la partida inicial de Macabeu.06 ha dado lugar a dos subpartidas:
Mac.06 Flor obtenida con un primer prensado y la Mac.06 resultado del mosto de un segundo
prensado. Podrian crearse mas subpartidas (Mac.06Yema: obtenido con mosto de yema, mosto
obtenido por gravedad sin prensar).

Observamos que el dia 31 de agosto, la Bodega realiza el Balance anual: suma todas las entradas de
vino y mosto desde el cierre de 31 de agosto del afio anterior y procede a anotarlas, lo mismo realiza
con las salidas (ver cuadro 2B(l)). Seguidamente realiza el aforado de los vinos y mosto de su bodegay
procede a anotarlas como existencias a 1 de setiembre de 2006 (hay que incluir vino en depdsitos y
embotellado). Al comparar las existencias reales con las resultantes del Balance (entradas-salidas)
observa un descuadre de 200 L en relacion con el Tinto 03 y procede a justificarlo mediante una
anotacion. Deben justificarse todos los descuadres superiores al 2%.

En el Cuadro 2A(lll) se observan las entradas de las partidas de vino tinto. En la columna de
observaciones indicamos que el mosto esté con la pasta (Unicamente se ha eliminado el escobajo).

Elaboracion de rosado

Esta bodega elabora el rosado a partir del mosto obtenido en los primeros dias de fermentacion del
tinto. En nuestro ejemplo observamos que elabora el Rosado 06 a partir del mosto de la partida de M-
Negro06, ello queda justificado con la salida (07.09.06) de 5.000 litros de mosto de la partida M-
Negro06 con destino a vino rosado, en observaciones se indica elaboracion de rosado (Cuadro 2B(l)).
En el cuadro 2A(ll) el 07.09.06 se da entrada a la partida de mosto rosado recién obtenida, indicando
en observaciones que procede de Manto Negro (informacion que se utilizara en el etiquetado).
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Desfangado y eliminacién de lias

A partir del dia 10.09.06 ya disponemos de partidas de mosto blanco que ha finalizado la fermentacion,
por tanto procedemos a dar salida a las mencionadas partidas (Cuadro 2B (1)), el mosto se destina a
vino blanco y las lias a abono, se observa que en la columna de graduacién ya se indica el grado
alcoholico adquirido. En la partida de Mosc.06 puede observarse una diferencia de 1,5% entre ambas
graduaciones, consecuencia de los azucares residuales.

En el Cuadro 2A(ll) se aprecia en la columna de observaciones del Chard.06 (Roble Francés 10.12.06).
Ello quiere decir que esta partida de vino se introdujo en roble francés el mencionado dia.

Las salidas de mosto blanco del 10.09.06 a 14.09.06, son entradas como vino en las mismas fechas
(Cuadros 2A (1)) y 2A(1N).

A partir del 17.09.06 se inicia el desfangado de los vinos tintos, procediéndose en la misma forma que
los vinos blancos. El 18.09.06 se observa la salida de mosto del vino rosado, asi como la eliminacion de
las lias. Cada una de las salidas de mosto tiene el respectivo asiento de entrada en el Cuadro 2A(ll1).

Vinos descalificados

En el Cuadro 2B(l) puede observarse que el dia 30.09.06 una salida de 3.700 L de M-Negro06 con
destino a vino sin DO ni IGP, este producto es el resultado de un sobreprensado de la pasta y el vino
resultante se destind a vino sin derecho a indicacién geogréfica. En la elaboracién de vinos DO los
primeros mostos se destinan a vino con DO y los obtenidos por sobrepresion (superando el rendimiento
maximo permitido por su reglamento) deben destinarse a mosto para vino no DO y darle salida de la
contabilidad vitivinicola el dia del prensado. La no separacion de los mostos anteriores determinaria la
mezcla de mosto con derecho a denominacién con mosto sin derecho resultando toda la partida mosto
para vino sin DO.

Si una partida de vino, incluida en el libro de registro de vinos con denominacion de origen, es
declarada no apta debe darse salida a la misma desde el libro de entradas y salidas e indicar en el
apartado de documento de acompafiamiento: el niumero y fecha de comunicacién del Consejo
Regulador, informacion que se repetira en el asiento de entrada en el registro de entradas y salidas de
vino sin DO ni IGP.

Filtracion y clarificacion

Las filtraciones y clarificaciones determinan una disminucion del contenido en vino. Es necesario indicar
las mencionadas pérdidas ya que en caso contrario tendriamos importantes descuadres. Las
mencionadas pérdidas se justifican mediante salidas de vino tinto (ver asientos del 10.10.06 a 30.10.06
del Cuadro 2B (Il)), indicandose en la columna de observaciones que se trata de subproductos del
filtrado. De forma similar se indicarian las pérdidas de otros procesos tecnoldgicos.

Pérdidas accidentales

Las pérdidas accidentales pueden ocasionarse en dos circunstancias: en la recepcion de una partida
de vino (cisterna) y en el transcurso de la elaboracién o almacenamiento del vino.

En relacion con la recepcion de partidas de vino la normativa permite discrepancias del 1,5% en
volumen y el 0,2%vol en grado, entre las caracteristicas del vino recepcionado y las que constan en
relacién con la documentacion de acompafiamiento.

Por lo que hace referencia a las pérdidas que puedan ocurrir en trasvases y otras operaciones es del
2% por campafa (1 de septiembre a 31 de agosto).

En el caso de que las discrepancias entre lo recepcionado y lo declarado en el documento de
acompafiamiento sea superior al 2% o exista una pérdida consecuencia de un accidente (rotura de un
depdsito) deberd comunicarse a la Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural el
mismo dia en que ocurra.
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4.c. Registro de embotellado

La manipulacion consistente en la introduccion del vino en botellas debera anotarse el mismo dia en
gue se realice. Esta manipulacién se anotara indistintamente de la finalidad con la que se realice:
embotellado para venta inmediata, embotellado para crianza, embotellado de vino de otra bodega,
embotellado para segunda fermentacion de espumoso, embotellado de vino de aguja, etc. El momento
en que se etiquete el vino no condiciona el momento de realizar la anotacion de embotellado, esta debe
realizarse en el dia real.

En el Cuadro 3 se presentan distintos ejemplos de la anotacion del embotellado.

El dia 01.10.06 se embotellan 3150 litros de tinto del 04, en el Cuadro 2B(ll) salidas observamos que el
mencionado dia se da la salida a embotellado de todo el vino existente de la mencionada partida, en la
columna de observaciones apreciamos la anotacion de que el mencionado vino estaba en Barricas de
Roble desde el 01.10.02 Nuestra bodega asigna un nimero de lote distinto para cada 1.000 litros
embotellados (volumen depdsito de embotellado) y su forma de identificar el lote son 4 digitos: afiada,
tipo y numero (4T1, vino del 04, tinto lote 1), la forma de asignar el nUmero de lote debe estar basada
en el criterio de homogeneidad del producto. Embotellado el vino se continuara la crianza en botella, se
da salida en el libro de embotellado y entrada en el libro general.

El dia 10.11.06 se realiza el asiento del embotellado de 3000 L de vino blanco de la partida Mosc.06,
este vino estaba en el depdsito 5. Esta partida una vez embotellada se certifica por parte de la
Direccién General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural asignando la numeracién oficial de
control: 122.344 AA hasta 126.343 AA, la numeracién asignada se anota en el registro de la partida. A
Su vez se etigueta e introduce en cajas para la inmediata comercializacién. En este caso tenemos dos
opciones o sacarlo del libro de embotellado e introducirlo en el libro general o mantenerlo en el libro de
embotellado hasta la comercializacion. Esta opcion es Unicamente recomendable para el caso de que
la comercializacion sea inmediata (1 mes). En las columnas de salidas observamos que todo el vino se
comercializd en noviembre y salié de la bodega amparado por los albaranes 350 a 375.

El20.11.06 se procede al embotellado de 2000 L de tinto 12,5%vol del Merlot06/2, una vez embotellado
sale del libro de embotellado y se da entrada en el libro general, indicando en la columna de
observaciones “envejecimiento en botella”. Recordar que disponemos de dos partidas de Merlot, el
Merlot06 de 13,5%vol de uva de Sa Ranca que el 10.11.06 se introdujo en barricas de roble y el Merlot
06/2 de 12,5 de uva de SesTanques, de esta Ultima partida obtuvimos inicialmente 4800 L, de los
cuales eliminamos 300 litros durante la clarificacién y filtracion, por tanto después de embotellar 2000
litros dispondremos de 2500 en depositos.

El 25.11.06 se realiza un embotellado por encargo. El vino procede del libro general, en donde
observamos una entrada amparada por una guia numerada procedente de las bodegas Es Corc, el
mismo dia hay una salida al libro de embotellado y desde el libro de embotellado el vino sale etiquetado
y amparado con el albaran 351 de retorno a las bodegas Es Corc, que debera darle entrada en su libro
general.

El27.11.06 se procede al embotellado de 1030 litros de vino espumoso en fermentacion (vino base con
licor de tiraje para realizar segunda fermentacién en botella). El vino base procede del libro general,
salida de 26.11.06 de 1000 litros de blanco06 (11%vol), el vino fue sometido a practica enoldgica
registrada (ver cuadro registro de practicas), motivo por el que se incrementd en 30 litros. Una vez
embotellado, con las consecuentes pérdidas, se da salida a 1.027 litros con destino al libro general. En
entradas del libro general el 27.11.06 se recepcionan los 1.027 litros.

El 10.12.06 se procede al embotellado de 1080 litros de vino de licor de 13%+5,5%vol, el mencionado
vino procede del libro de practicas en el que se alcoholizo una partida de vino base de 13%vol con
destilado vinico del 60%. El vino de licor se embotelld, etiquetd y embald, y se comercializé durante el
mes de diciembre directamente desde el libro de embotellado, la comercializacion esta justificada con
los albaranes 400-415.
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4.d. Registros de procesos de elaboracion

La realizacion de determinadas practicas, asi como la elaboracion de determinados productos requiere
la indicacion expresa de ciertas manipulaciones, seguidamente se indican las mas importantes.

Deberan registrase las siguientes manipulaciones:

- Mezclas

- Elaboracién de vinos espumoso y/o espumoso gasificado

- Elaboracién de vino de aguja y/o aguja gasificado

- Elaboracién de vino de licor

- Elaboracién de mosto concentrado rectificado o no

- Elaboracién de vinos alcoholizados

- Cambios de categoria del producto (denominacion: ej. vino aromatizado)

En relacién con cada proceso debe indicarse: fecha, manipulacion, producto de partida (identificacion -
nombre de la partida-, depdsito/s en el que se realiza el proceso, tipo de producto, litros y grado
alcohdlico), producto incorporado (tipo de producto, concentracion y cantidad adicionada), variacién de
volumen, producto final (identificacion —nombre de la partida-, depdsito en el que se encuentra el
producto final, tipo de producto obtenido, litros y graduacion alcohdlica).

Registro de mezclas

Se entiende por mezcla la unién de vinos o mostos de uva:

- De distinta procedencia

- De distintas variedades de vid

- De distintos afios de cosecha

- De distinta categoria (vino sin DO/IGP + vino DO/IGP = vino sin DO/IGP )

La mezcla de un vino blanco sin DOP/IGP con un vino tinto sin DOP/IGP no podra producir un vino
rosado. En todo caso no excluye las mezclas si el producto final se destina a la preparacion de un vino
base o a la elaboracion de un vino de aguja.

En el Cuadro 2B(ll) el 27 de noviembre se procede a registrar la salida de una partida de 3.000 litros de
M-Negro06 de 14%vol, 2.000 litros de Callet06 de 12,5%vol y 1.000 litros de Merlot06 de 12,5%vol. En
la columna de destino se hace constar que estan destinados al registro de procesos y en observaciones
se indica “Mezclas”.

En el registro de procesos (Cuadro 4) el 27.11.06 queda constancia de la mezcla de las tres partidas de
vino anteriormente descritas, resultando una partida de 6.000 litros de vino de 13,2%vol, partida que se
denomina Sa Creu06, nombre con el que se comercializa, y en observaciones queda constancia de los
porcentajes de variedades de uva.

En el cuadro 2A(lll) el 27.11.06 se procede a registrar la entrada de la nueva partida de vino creada.

Mezcla de vinos de distinto grado

En la mezcla de partidas de vino en que Unicamente se maodifique el grado es suficiente con dar salida
a las partidas con la indicacién “Mezcla de grado”.

En el Cuadro 2B(ll) el 28.11.06 consta la salida de 1.000 litros de Merlot06 de 13,5%vol y 1.000 litros de
Merlot06/2 de 12,5%vol, en observaciones se indica que con ellas se crea el Merlot06/3. En el Cuadro
2A(Il) el 28.11.06 se da entrada a 2.000 litros de Merlot06/3 de 13%vol y en observaciones se indica
gue se ha obtenido a partir de Merlot06 y Merlot06/2.

Igualmente seria correcto si se deja constancia de la mezcla en el registro de procesos (Cuadro 4).

28



SERVEI DE QUALITAT AGROALIMENTARIA DE LES ILLES BALEARS

Elaboracion de vino espumoso

En relacién con la elaboracién de vino espumoso hay que registrar:

- Vino base utilizado (volumen, grado total y adquirido)
- Fecha de tiraje y volumen de licor utilizado
- Fecha de degtelle y volumen de licor de expedicién utilizado

En el Cuadro 2B(ll) el dia 26.11.06 puede observarse una salida de 1.000 litros de vino Blanco06 de
11%vol y en la columna de observaciones consta que esta destinada a practicas enolégicas.

Al utilizarse sacarosa para la preparacion del licor de tiraje hay que registrar su uso en el registro de
practicas. En este caso se ha preparado el licor de tiraje a partir del propio vino base. De elaborar el
licor de tiraje a partir de otro vino se registraria en el libro de practicas la preparacién del licor de tiraje y
la incorporacién al vino base se realizaria en el libro de procesos.

En el Cuadro 5 (Registro de practicas) hay constancia que a la mencionada partida se han adicionado
30 kg de sacarosa, obteniéndose 1030 litros de vino espumoso en fermentacion con una graduacion
total de 13,0%vol.

La sacarosa es un producto sometido a registro e inventario, por tanto hay que justificar la procedencia
de la sacarosa (ver Cuadro 6).

El 27 de agosto de 2005 se procede al degielle del espumoso. En el registro de entradas y salidas
(Cuadro 2B(lIl)) se da salida a la partida de vino espumoso con destino al registro de procesos (Cuadro
4, asiento 4). Al ser un vino espumoso brut y no utilizarse licor de expedicion, en la columna de
producto incorporado se hace constar que a las botellas degolladas adicionamos vino espumoso de la
misma partida. En la columna de variaciones se registra una pérdida del 8% y en observaciones se
realiza la precision de “espumoso brut”.

En el caso de utilizar licor de expedicion habria que hacer constar en el libro de practicas (Cuadro 5) la
preparacion del licor de expediciéon y en el registro de procesos (Cuadro 4) la incorporacién del licor de
expedicion.

Elaboracion de vino de aguja

Por lo que hace referencia a la elaboracion de vino de aguja cabe registrar las siguientes
circunstancias.

- Vino base utilizado (volumen, grado total y adquirido)
- Fecha de adicion de azucares (cantidad)

En el Cuadro 2B(ll) puede observarse que el dia 10 de diciembre de 2006 consta la salida de 1.000
litros de vino rosado destinado al libro de préacticas para la elaboracion de vino de aguja. En el Cuadro 5
se observa que el 10 de diciembre de 2006 hay constancia de la incorporacién de 20 kg de sacarosa a
la mencionada partida de vino rosado. En el Cuadro 6 en la citada fecha se registra la salida de 20 kg
de sacarosa de la contabilidad de productos enoldgicos.

Tras realizarse la segunda fermentacion, el dia 17 de diciembre de 2006 se procede al embotellado y
etiquetado del vino de aguja obtenido. El embotellado queda registrado en el registro de embotellado
(Cuadro 3). Al realizarse la comercializacién de forma inmediata, en el transcurso del mes de enero de
2005, las salidas del producto estan justificadas en los albaranes 1 a 20.

Elaboracion de vino de aguja gasificado

Por lo que hace referencia a la elaboracion de vino de aguja gasificado proceda registrar la practica de
adicion de anhidrido carbonico.

En el Cuadro 2B(ll) se observa que el 10 de diciembre de 2006 la salida de 1.000 litros de vino rosado
13%vol, con destino al registro de procesos, con la finalidad de elaborar vino de aguja gasificado.
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En el registro de procesos (Cuadro 4) se observa en el asiento 3 la incorporacion del anhidrido
carbonico al vino base, obteniéndose vino de aguja gasificado, en la columna de observaciones queda
constancia que el vino se ha destinado a embotellar (Cuadro 3), al realizarse la comercializacion en un
periodo inferior a un mes se procede a dar salida al vino desde el libro de embotellado.

Elaboracion de vino de licor

En la elaboracién del vino de licor deberan registrase las siguientes caracteristicas y operaciones:

- Vino base utilizado (volumen, grado total y adquirido)
- Productos adicionados (Alcohol vinico, destilado de vino de un grado > 52% y/o mosto de uva
concentrado)

La adicién de alcohol vinico es una practica sometida a registro especifico. En el Cuadro 5 podemos
observar la forma en que se realizo el asiento. En el siguiente apartado se explica con mayor detalle la
forma de realizar los registros de practicas enolégicas.

4.e. Registro de préacticas enoldgicas

Reglamentariamente pueden diferenciarse tres tipos de practicas enoldgicas: practicas generales,
practicas registradas y practicas condicionadas. En todo caso el conjunto de practicas se encuentran
sujetas a los requisitos y condiciones establecidos en los anexos |, Il y Il del R (UE) 2019/934.

En el R (UE) 2019/934 se detallan las limitaciones y condiciones de las practicas enologicas.

Las practicas generales son aquellas que no requieren dejar constancia de las mismas en los registros
y la Unica limitacién es la establecida en la normativa: segun tipo de producto, caracteristicas, dosis,
etc. (Ej., bentonita, sorbato de potasio, caolin, tanino, citrico, etc.). El hecho que este tipo de practicas
generales no se registren en los libros, no significa que no se deban anotar en el sistema de
trazabilidad de la empresa.

El R (UE) 2019/934 establece en su anexo |, parte A cuadro 1, una enumeracion de los tratamientos
enolégicos autorizados asi como sus condiciones y limites de uso. Y, en el mismo anexo, parte A
cuadro 2 se enumeran los compuestos enolégicos autorizados asi como sus condiciones y limitaciones
de uso.

Las principales practicas y compuestos enoldgicos sometidos a registros son las siguientes (sujetas a
los requisitos y condiciones de uso establecidos en el anexo | Parte A del R (UE) 2019/934):

- Acidificacién (acido tartarico; L-malico; D,L-malico; Lactico)

- Adicion de alcohol

- Destilacion

- Tecnologia de membranas asociada al carbon activado

- Electrodialisis

- Adicion de dicarbonato de dimetilo (DMDC)

- Utilizacién de nuevas practicas enolégicas incluyendo la referencia apropiada a la autorizacién dada
por el estado.

- Utilizacién trozos de madera de roble

- PVI/PVP

- Contactores de membranas para gases

Por lo que respecta a la acidificacion y la desacidificacion, los operadores presentaran, a mas tardar, el
segundo dia siguiente a aquel en que se efectle la primera operacién en el transcurso de una
campafa, una declaracién por escrito ante la Direccién General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo
Rural conteniendo las siguientes indicaciones:

- Nombre y domicilio del declarante
- Naturaleza de la operacion
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- Lugar donde se haya realizado la operacion

La declaracién presentada sera valida para el conjunto de las operaciones de la campafa.

Las practicas condicionadas son aquellas que requieren autorizacion de la Direccion General de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural para la comercializacion del producto obtenido y deben
realizarse bajo control de un endlogo:

- Ferrocianuro potésico (Clarificacion azul)

- Resinas de intercambio iénico

Las mencionadas practicas requieren analisis previo que justifique el tratamiento, comunicacién a la
General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, remision del resultado analitico del producto
obtenido. El vino sometido a las mencionadas practicas no podra comercializarse hasta recibir
autorizacion de la General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural. Cualquier producto utilizado
para practica sometida a registro y/o autorizacion debera estar registrado en el registro de productos
enoldgicos.

También son practicas sometidas a registro:

- El aumento artificial del grado alcohdlico
- Desacidificacion
- Edulcoracion

Practicas que no procede comentar al estar prohibidas las dos primeras en la zona de las llles Balears y
la tercera (edulcoracién) en vinos con derecho a indicacion geogréfica Gnicamente puede realizarse con
productos obtenidos a partir de uvas de la misma zona geografica (ver Anexo 1 parte D del R (UE)
2019/934).

Acidificacién

Posiblemente sea la practica mas frecuente. De la mencionada préctica debe dejarse constancia en el
registro de practicas enologicas (Cuadro 5). En el Cuadro 2B(ll) se observa que el dia 30 de setiembre
de 2006 se da salida a la totalidad de la partida de M-Negro06 (6200 litros) y en observaciones se
indica “acidificacion”.

En el Cuadro 5 puede observarse que el dia 30 de setiembre de 2006 se registra la adicion de 6,2 kg de
acido tartarico, incrementandose la acidez de 3,5 a 4,5 g ac. tartarico/100 ml).

En el Cuadro 2A(lll) el mismo dia 30 de setiembre de 2006 se inscribe la entrada de la partida
M-Negro06, procedente del libro de practicas (Cuadro 5).

Adicién de alcohol

Esta practica se realiza con el fin de elaborar vino de licor (15-22%vol) o vino alcoholizado (18-24%vol).

En el Cuadro 2B(ll) el dia 10 de diciembre de 2006 se registra la salida de 1.000 litros de vino tinto con
destino a la elaboracién de vino de licor. EI mismo dia 10 de diciembre en el registro de practicas
(Cuadro 5) se deja constancia de la alcoholizacion mediante la adicion de 80 litros de destilado de vino
(60%). La procedencia del destilado de vino esta justificada en el registro de productos para practicas
(Cuadro 6).

El embotellado del producto obtenido, 1.080 litros de vino de licor 13 + 3,5%vol, estd anotado en el
registro de embotellado (Cuadro 3), al igual que la salida del producto: comercializado en el mes de
diciembre y amparada la circulacion por los albaranes 400-415.

La procedencia del alcohol o destilado debera estar justificada en el libro de procesos, indicandose
“destilacion”. Debera haber una salida en el libro de entradas y salidas con destino al libro de procesos.
El alcohol obtenido o destilado se registrara en el libro de productos.
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4.f. Registro de productos enolégicos

En el caso de tenencia de alguno de los siguientes productos:

- Sacarosa

- Mosto de uva concentrado y/o concentrado rectificado
- Productos para acidificacion (Ej. Tartarico)

- Alcoholes y/o aguardientes

Deberan estar anotadas las existencias en el libro de productos para practicas enologicas detallando en
relacién con las entradas (compras): fecha de la entrada del producto, documento (factura o albaran)
que justifique la procedencia (razén social y direccion del proveedor) y la cantidad de producto (kg o L).

En relacién con las salidas del producto (uso) debe indicarse: fecha, cantidad de producto utilizado y
destino. Todas las salidas de productos enoldgicos deben estar justificadas con practicas realizadas en
el libro de préacticas de elaboracion

En el cuadro 6 pueden observarse algunos ejemplos. El 14 de diciembre se recepcionaron 10.000 litros
de destilado de vino 60%, adquiridos a la empresa Fiol y justificada su procedencia con el DOC 500.
Segun el asiento de 10 de diciembre de 2006 se utilizaron 80 litros para la elaboracion de vino de licor,
a la vista de los asientos anteriores las existencias reales de destilado de vino deben ser 9.920 litros.

El 10 de enero de 2003 se recepcionaron 5000 kg de sacarosa, adquiridos a la empresa La Espafiola,
procedencia justificada por la factura 88 de la mencionada empresa. El 26 de noviembre se utilizaron 30
kg para la elaboracién de vino espumoso06 (preparacion de licor de tiraje).

En el Cuadro 6 también puede observarse que segln consta en el asiento de 1 de setiembre de 2006
se recepcionaron 2000 kg de acido tartérico, adquiridos a la empresa Quimilin, quedando justificada su
procedencia mediante la factura 75. En el mencionado registro puede observarse que el 30 de
setiembre se utilizaron 6,2 kg de tartarico para la acidificacion de la partida de M-Negro06, practica
enoldgica que quedo registrada en libro de practicas enolégicas (Cuadro 5).

El 8 de setiembre de 2006 entraron en la bodega 1.000 litros de mosto concentrado con una graduacion
total del 25%, producto adquirido a la empresa Murciana SA y justificada la procedencia con la factura
35. El producto esta destinado a la elaboracion de vino de licor, no habiéndose utilizado hasta la fecha.

5 APLICACION DE LOS REGISTROS AL ETIQUETADO

La realizacion de indicaciones facultativas en el etiquetado de los vinos (afiada, variedad, crianza,
condiciones viticolas, método de elaboracion, etc.) deberan realizarse en la forma reglamentaria y
deberan estar documentadas en los registros.

En el caso de indicar las variedades de uva de vinificacion, estara sujeta a las condiciones establecidas
en el art. 62 del R(UE) 1308/2013, prestando especial atencidn:

- Sise menciona el nombre o sinénimo de solo una variedad de uva de vinificacion, al menos el 85%
de los productos han sido elaborados a partir de dicha variedad.

- Sise menciona el nombre o sinbnimo de dos 0 mas variedades de uva de vinificacion, el 100% de
los productos en cuestion han sido elaborados a partir de dichas variedades.

En los ejemplos anteriores se ha identificado una partida de vino con la denominacion comercial Sa
Creu 06 (etiquetado). En el Cuadro 2A(lll) en el asiento de 27 de noviembre de 2006 consta que esta
partida de vino procede del libro de procesos. En el Cuadro 4, en los asientos 1y 2 esta documentado
gue el mencionado vino es el resultado de una mezcla de 3.000 litros de Manto Negro, 2.000 litros de
Callety 1.000 litros de Merlot. La procedencia de los vinos utilizados esta justificada en el Cuadro 2B(ll),
asientos de 27 de noviembre.
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Mediante la trazabilidad utilizada puede llegarse al libro de uva (Cuadro 1) y hay constancia que el vino
se elaboro con uvas Manto Negro de las vifias propias de la parcela 142 del Poligono 4 de Binissalem
(Son Morro), uvas Callet de Son Flor y uvas Merlot de uvas propias de Ses Tanques.

De acuerdo con los datos registrados puede indicarse en el etiquetado, en la forma reglamentada: el
vino Sa Creu 06 se ha elaborado con uvas de las variedades Manto Negro(50%), Callet (33%) y Merlot
(17%) de las viflas de Ses Tanques, Son Morro y Son Flor, respectivamente. Las uvas fueron
vinificadas por separado, realizandose la mezcla el 27 de noviembre de 2006. Los vinos de Merlot y
Callet utilizados en la mezcla, previamente habian permanecido en barricas de roble.

6 CUADROS DE EJEMPLO DE LOS REGISTROS
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CUADRO 1. LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS DE UVA

ENTRADAS Hojanem, 001
Fecha acD(;)rﬁlSQﬁe:rtﬁiedr{eto Procedencia Municipio Variedad kg Partida de vino Observaciones

14.08.06 | Ticket Balanza 1 g:g‘i:l‘l’i”ens Poldparc29 |p 0 Moll 2300 |Blanc.06 11,5

140806 |Albaran12  |VidalMoraPol6parc71 |, Moll 3200 |Blanc.06 10,0
Son Ximelis

14.08.06 | Albarén 32 Tg;‘bl\r’i‘gga Pol 11 parc 60 | b reres Macabeu 3.000 |Blanc.06 12,5

14.08.06 | Albaran 23 I OSaanSIi{I(:ica Pol 4pare 82 Algaida Chardonnay 2400 |Chard.06 12,0

14.08.06 | Albaran 32 Tg“‘ Morla Pol3 par¢ 16 | |, oag Chardonnay 2500 |Chard.06 12,5
- Es Garrover

17.08.06 | Albaran 75 Lluis Pifia Pol 9 pagc b Felanitx Moscatel 2.300 |Mosc.06 11,0
- Son Font

17.08.06 | Albarén 76 le‘;:f;;g: P9 piep Felanitx Moscatel 2.600 | Mosc.06 11,5

17.08.06 | Ticket Balanza 8 Toni Mir Pol23paje £3 Manacor Chardonnay 1.800 | Blanc.06- 12,0
- Sa Sini BRoble

17.08.06 | Albaran 2 I‘g:fgrl‘:opd 17 parc289 Bl g |anitx Parellada 2.300 |Blanc.06/2 11,5

17.08.06 | Albarén 3 J‘g:lf‘s’i‘ttop‘ﬂ 17pare 280 | pelanitx Parellada y Moll 2.400 |Blanc.06/2 12,0

26.08.06 |Ticket Balanza 9 |EroPia Pol5 parc16 Manacor Macabeu 2.800 |Macabeu.06 11,5
-Son Serra

26.08.06 | Ticket Balanza 10| Lr0Pia Pol7 parc47 Manacor Macabeu 2400 |Macabeu.06 11,0
-Son Servera

26.08.06 | Ticket Balanza 11 }’Srgf(’:‘:ﬁl;"l 21 parc 19 Manacor Macabeu 2.350 |Macabeu.06 11,5

26.08.06 | Ticket Balanza 12 lirs"fgaggl 21 parc 19 Manacor Macabeu 2.400 |Macabeu.06 11,0

02.09.06 |Albarén 12 Jj‘é‘;i“s‘ﬁf Pol 4 parc 686 | g, anitx Tempranillo 2550 | Tinto06 14,0

02.09.06 |Albaran 13  |JuanRigoPollparc226 g .0 lem Cabernet 3.550 | Tinto06 14,0
- Sa farinera

02.09.06 |Albaran 45 f\’lsl‘ag‘l“gnﬁ““’l Pol3 parc 11 p  eres Merlot 4100 |Merlot06 14,0
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(Continuacion) Cuadro 1. LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS DE UVA

ENTRADAS Hoja ndm. 002
Fecha agc());l:)r;ﬁe;rtr?igneto Procedencia Municipio Variedad kg Partida de vino Observaciones
03.09.06 |Albaran1s ~ |JuanaCostaPol2parcld g, qjeq Manto Negro 3500 | Tinto06/2 14,5
03.09.06 |Ticket Balanza |Maria Cladera Pol 2 parc 180 | Sineu Callet 2900 |Tinto06/2 14,7
03.09.06 |Albarango  |SoT1 Bodeguera PolZpare2 | pop, e, Manto Negro 3.900 |Tinto06/2 14,0
04.09.06 |Albarangl ~ |SoT Bodeguera-PolZpare2| g, e Callet 2900 |Callet06 13,0
04.09.06 |Albarang2 ~ |SAT BodegueraPolZparc2 | po ), e Callet 3100 |Callet06 135
04.09.06 |Albarang3  |SaT Bodeguera PolZpare2 | po i, e, Callet 3.000 |Callet06 12,0
04.09.06 | Ticket Balanza })Sr:g? afl(;lutgarc o Santanyi Merlot 2.300 |Merlot06/2 12,0
04.09.06 | Ticket Balanza })Sr:g? afl(;lutgarc Y Santanyi Merlot 2400 |Merlot06/2 12,5
04.09.06 | Ticket Balanza })sf:f? aﬁ(:lluisarc ¥ Santanyi Merlot 3.500 |Merlot06/2 13,0
05.09.06 |Ticket Balanza Iirggifll\lj[(())lri parc }42 Binissalem Manto Negro 3.800 |M.Negro06 14,5
05.09.06 |Ticket Balanza Iirggiflvl;gi (:1 parc 142 Binissalem Manto Negro 2900 |M.Negro06 14,0
05.09.06 |Ticket Balanza Iirggifll\lj[(())lri parc 142 Binissalem Manto Negro 3.700 |M.Negro06 14,7
05.09.06 |Ticket Balanza frs(.)friah}[)grl : parc 142 Binissalem Manto Negro 2.800 |M.Negro06 14,0
05.09.06 |Ticket Balanza frsogrialvl[)gl! : parc 142 Binissalem Manto Negro 4.500 |M.Negro06 12,0
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CUADRO 2A(I). LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS Y SALIDAS DE VINO DE LA TIERRA ILLES BALEARS

ENTRADAS Hojanom. 011
Fecha aggg'tﬂfgg% Procedencia Vizt?cnoel‘a Partida MOIS:-IQ(ESCIIEOUVA VINOOBS"FQEES?/IFI’\I/-\ORA VINOS PRSBTJ(())?OS GRADUACION (\(/)abr?eedr;g(,:lgf?;;a)
Tipo | Serie y nim. Blancos | Tintos |Blancos| Tintos |Blancos| Tintos |DesignaciénCantidad Adquiridal Total
14.08.06 Libro Uva |CIIIb| Blanc.06 5.600 11,5 | Mol165%+Macab35%
14.08.06 Libro Uva |CIIIb| Chard.06 3.400 12,0 | Chardonnay
17.08.06 Libro Uva |CIIIb| Mosc.06 = 3.200 11,5 | Moscatel
17.08.06 Libro Uva |CIIIb| B0O6-Rob @ 1.200 12,0 | Fer Roble-Chardon
17.08.06 Libro Uva |CIIIb Blanc 06/2 2.900 12,0 | Parellada+Moll
26.08.06 Libro Uva |CIIIb Mac.06Flor 3.400 11,0 | Macab06 12 Prensa
26.08.06 Libro Uva |CIIIb| Mac.06 @2.500 11,0 | Macab06 22 Prensa
31.08.06 BALANCE
CIIIb Tinto 99 4.500 12,5 12,5
CIIIb Tinto 04 6.645 12,0 12,0 M.Negro
CIIIb Tinto 05 8.200 11,5 |11,5 Cabernet
CIIIb Blanco 3.000 11,0 12,0 AA072.321-AA076.320
CIIIb Blanc.06 5.600 11,5 Moll65%+Macab35%
CIIIb| Chard.0 | 3.400 12,0 Chardonnay
CIIIb Mosc.06 | 3.200 11,5 | Moscatel
CIIIb B06-Rob| 1.200 12,0 | Fer.Roble-Chardon
CIIIb Blanc06/2] 2.900 12,0 | Parellada+Moll
CIIIb Mac.06 Flor| 3.400 11,0 | MacabeulaPrensa
CIIIb Mac.06 | 2.500 11,0 | Macabeu 22Prensa
SUMA [22.200] [3.000][19.345]




(Continuacion) CUADRO 2A(II). LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS Y SALIDAS DE VINO DE LA TIERRA ILLES BALEARS

ENTRADAS Hojanam. 012
cecha | CROUACON | procedencia e | partida fResco | OBTENERVNO |  VINOS |OTROSPRODLCTOS| GRADUACION e
Tipo | Serie y num. Blancos | Tintos |Blancos| Tintos |Blancos| Tintos Designaciér{Cantidad Adquirida| Total
01.09.06 EXISTENCIAS |[REALES
Existencias  |CIIIb|Tinto 04 3.150 12,0 | 12,0 B.Roble 01.10.04
Existencias  (CIIIb Tinto 05* 1.800 11,5 | 11,5 | 200 L (embotellado)
Existencias  |CIIIb Blanc.06 5.600 11,5 | En fermentacion
Existencias  |CIIIb|Chard.06 | 3.400 12,0 | En fermentacion
Existencias  |CIIIbMosc. 06 | 3.200 11,5 | En fermentacion
Existencias  |CIIIb B06-Rob 1.200 12,0 | En fermentacion
Existencias  |CIIIb Blanc06/2 | 2.900 12,0 | En fermentacion
Existencias  |CIIIb Mac.06 Flor| 3.400 11,0 | En fermentacion
Existencias  |CIIIb Mac.06 2.500 11,0 | En fermentacion
02.09.06 LibroUva  (CIIIb Tinto06 5.900 14,0 | Con pasta(a2%Tem
02.09.06 Libro Uva  |CIIIb Merlot 06 4.000 14,0 | Con Pasta (Merlot)
03.09.06 Libro Uva  [CIIIb(Tinto06/2 10.000 14,0 | $90 pasta(72%MN
04.09.06 Libro Uva  |CIIIb Callet06 8.800 13,0 | Con Pasta (Callet)
04.09.06 Libro Uva  |CIIIb Merlot06/2 8.000 12,5 | Con Pasta (Merlot)
05.09.06 Libro Uva  [CIIIbM.Negro06 17.400 14,0 |Con Pasta (M.Negro)
07.09.06 Salidas CIIIb Rosado06 5.000 14,0 | Sangrado MN06
10.09.06 Salidas CIIIb Blanco06 5.500 11,0 | 11,0
11.09.06 Salidas CIIIb (Chard.06 3.200 12,0 | 12,0 i‘gﬂ?olgmmés
12.09.06 Salidas CIIIb Mosc.06 3.100 10,0 | 11,5
[22.200][59.100] [11.800]([4.950]

Tinto 05*: Descuadre de 200L, justificado por Albaran 71 que ampard la comercializacién de 200L no anotados.




(Continuacion) CUADRO 2A(III). LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS Y SALIDAS DE VINO DE LA TIERRA ILLES BALEARS

ENTRADAS Hojanim. Y19
DOCUMENTO MOSTODEWVA | VINOS APTOS , _
Fecha CIRAULACION orocedencia Vizt?cno;,;a oartida eESCo PARAVCIJNBJENER VINOS OTROS PRODUCTOS | GRADUACION ( Voabnseegggc.;:ae;a)
Tipo |Serie y nim. Blancos | Tintos |Blancos|Tintos| Blancos | Tintos | Designacion | Cantidad |Adquiridg Total
Suma |anterior [22.200] [59.100] [11.800] [4.950]
12.09.06 Salidas CIIIbB06.Roble 1.150 11,5 | 12,0
12.09.06 Salidas CIIIb|Blanco06/2 2.800 12,0 | 12,0
14.09.06 Salidas CIIIbMac.06Flor 3.350 11,0 | 11,0
14.09.06 Salidas CIIIbMac.06 2.450 11,0 | 11,0
17.09.06 Salidas CIIIb(Tinto06 4.100 13,0 | 14,0
17.09.06 Salidas CIIIbMerlot06 2.400 13,5 | 13,5 | Barrica 10.11.06
18.09.06 Salidas CIIIb| Rosado06 4.900 13,0 | 14,0
20.09.06 Salidas CIIIb| Tinto06/2 8.500 14,0 | 14,0
21.09.06 Salidas CIIIb| Callet06 6.000 12,5 | 12,5 ;gggi‘{’ﬁﬂg‘:&f‘f“c"-sy
22.09.06 Salidas CIIIb| Merlot06/2 4.800 12,5 | 12,5
30.09.06 Salidas CIIIb| M.Negro06 6.200 14,0 | 14,0 i’gf’l"zgg*meﬁ“a“"
30.09.06 Précticas CIIIb| M.Negro06 6.200 14,0 | 14,0 | Acidificado
01.10.06 Embotellado |CITIb| Tinto04 3.150 12,0 | 120 Fpvejecim Botella
20.11.06 Embotellado |CIIIb| Merlot06/2 2.000 12,5 | 12,5 E;‘X i;g.‘;;‘&Ai;’;&é;‘;
2511.06 |Guia |A0512 |BodegaesCorc |CIIIb|Es Corc 06 10.000 11,0 | 11,5 fﬂ‘;’égﬂa“ por
27.11.06 Embotellado |CIIIb| Esp.06 Espumoso | 1.027 13,5 |2°Ferm en botella
17.12.06 Salidas CIIIb| Aguja06 Aguja | 1.020 15 [M.Negro 100%
27.11.06 Procesos CIIIb|Sa Creu 06 6.000 13,2 | 13,2 fgg/:mer‘f?’?“’/“Cab +
28.11.06 Mezcla % CIIIbMerlot 06/3 2.000 13,0 | 13,0 Merlot06+Merlot06/2
27.08.07 Procesos CIIIb| Esp.06 Espumoso 945 | 11,0 | 11,0 BDI;EI,I(:O-lla do 27.11.07
SUMA  [[22.200][[59.102] [10.000]|[8.000] [945]




CUADRO 2B(I). LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS Y SALIDAS DE VINO LA TIERRA ILLES BALEARS

SALIDAS Hojanam. 017
oS | o | O A N A o VINOS OTROS PRODUCTOS| GRADUACION | . _
Fecha Destino Viticola Partida Tintos |Designacd (Variedad, afiada)
Tipo | Serie y nim. Blancos| Tintos |Blancos | Tintos | Blancos N Cantidad |Adquirida| Total
08.08.06 Guia | A3101 [Tienda CIIIb Tinto05 100 11,5 | 11,5 Depésito 3 tienda
Agosto06 Albaran| 65-69 [Tienda CIIIb [Tinto04 120 12,0 | 12,0 [Embotellado
Agosto06 Albaran| 70-75 |Comercio (CIIIbTinto04 450 12,0 | 12,0 Embotellado
Agosto06 Albaran| 70-75 |Comercio |(CIIIbTinto99 900 12,5 | 12,5 Embotellado
Agosto06 Albaran| 70-75 |Comercio [(CIIIb Blanco05 100 11,0 | 12,0 Embotellado
31.08.06 BALANCE (CIIIb[Tinto 99 4.500 125 | 12,5
CIIIb Tinto04 3.495 12,0 | 12,0
CIIIb Tinto05 6.200 11,5 | 11,5
CIIIb Blanco05 3.000 11,0 | 12,0
07.09.06 'Vino Rosado |CIIIbM.Negro06 5.000 14,0 |Elaborado Rosado
10.09.06 'Vino/Abono |CIIIb|Blanco06 5.500 Lias 100 | 11,0 | 11,0
11.09.06 'Vino/Abono |CIIIb|Chard.06 3.200 Lias 200 | 12,0 | 12,0
12.09.06 'Vino/Abono |CIIIb[Mosc.06 3.100 Lias 100 | 10,0 | 11,5
12.09.06 'Vino/abono [CIIIb B-06-Rob 1.125 Lias 75 (11,5 | 12,0
12.09.06 'Vino/Abono [CIIIbBlanco06/2 | 2.800 Lias 100 | 12,0 | 12,0
14.09.06 'Vino/Abono [CIIIbMac.06Flor | 3.350 Lias 50 | 11,0 | 11,0
14.09.06 'Vino/Abono [CIIIbMac.06 2.450 Lias 50 (11,0 | 11,0
17.09.06 'Vino/Abono [CIIIb(Tinto06 4.100 Pasta | 1.800 | 13,0 | 14,0
17.09.06 'Vino/Abono |CIIIbMerlot06 2.400 Pasta | 1.600 | 13,5 | 13,5
18.09.06 'Vino/Abono [CIIIb[Rosado06 4.900 Lias 130 | 13,0 | 14,0
20.09.06 'Vino/Abono |CIIIb[Tinto06/2 8.500 Pasta | 1.500 | 14,0 | 14,0
21.09.06 'Vino/Abono [CIIIb|Callet06 6.000 Pasta | 2.800 | 12,5 | 12,5
22.09.06 \Vino/Abono |CIIIbMerlot06/2 4.800 Pasta | 3.200 | 12,5 | 12,5
30.09.06 Vino CIIIb M.Negro06 6.200 Pasta | 5.000 | 14,0 | 14,0
30.09.06 Vino sin IGP/abondCIIIb M.Negro06 3.700 Pasta | 2.500 | 12,0 | 12,0 Féeglsa para vino sin
[21.525][40.600] [19.205]




CUADRO 2B(II). LIBRO DE REGISTRO DE ENTRADAS Y SALIDAS DE VINO DE LA TIERRA ILLES BALEARS

SALIDAS Hoja nUm._%
DOCUMENTO .
Fecha | CIRCULACION Destino |2 | Partida "OFREsco | OBTENERVNO |  VINOS  |OTROSPRODUCTOS| GRADUACION Soservaciones
Tipo | Serie y num. Blancos | Tintos |Blancos| Tintos |Blancos| Tintos |DesignacionCantidad|Adquiridal Total
30.09.06 Practicas CIIIb M.Negro06 6.200 14,0 | 14,0 |Acidificacion
01.10.06 Embotellado [CIIIb(Tinto04 3.150 12,0 | 12,0 Barricas 01.10.04
10.10.06 Abono CIIIb Tinto06 SPF 200 | 13,0 | 14,0 |Subproductos filtrado
15.10.06 Abono CIIIb Merlot06 SPF 150 | 13,5 | 13,5 “
20.10.06 Abono CIIIb(Tinto06/2 SPF 250 | 14,0 | 14,0 “
20.10.06 Abono CIIIb (Callet06 SPF 300 | 12,5 | 12,5 “
25.10.06 Abono CIIIb Merlot06/2 SPF 300 | 125 | 12,5 “
30.10.06 Abono CIIIb M.Negro06 SPF 500 | 14,0 | 14,0 “
10.11.06 Embotellado [CIIIbMosc.06 3.000 10,0 | 11,5 Moscatel
20.11.06 Embotellado (CIIIbMerlot 06/2 2.000 12,5 | 12,5 [Ses Tanques
25.11.06 Embotellado [CIIIb|Es Corc 06 10.000 11,0 | 11,5 [Embot. por encargo
26.11.06 Practicas CIIIb Blanco06 1.000 11,0 | 11,0 [Elab. espumosos
27.11.06 Procesos CIIIb M.Negro06 3.000 14,0 | 14,0 Mezcla
27.11.06 Procesos CIIIb (Callet06 2.000 12,5 | 12,5 Mezcla (R. Francés)
27.11.06 Procesos CIIIb Merlot06 1.000 12,5 | 12,5 Mezcla (Barricas)
28.11.06 Mezcla % CIIIb Merlot06 1.000 13,5 | 13,5 Merlot 06/3
28.11.06 Mezcla % CIIIb Merlot06/2 1.000 12,5 | 12,5 Merlot 06/3
10.12.06 Practicas CIIIb Tinto06 1.000 13,0 | 14,0 [Vino de licor
10.12.06 Practicas CIIIb Rosado06 1.000 13,0 | 14,0 V. Aguja
10.12.06 Procesos CIIIb Rosado06 1.000 13,0 | 14,0 |V. Aguja Gasificado
17.12.06 Embotellado |CIIIb|Aguja06 Aguja | 1.020 | 13,5 | 15 [M.Negro06
Febrero07Albaran| 70-75 |Comercio CIIIb Tinto04 1.000 12,0 | 12,0 [Lote 4T1
Febrero07|Albaran| 70-75 |Comercio CIIIb Merlot06/2 500 12,5 | 12,5 [Lote6T1




Marzo07 |Albaran| 76-80 |Comercio CIIIb Tinto04 1.000 12,0 | 12,0 [Lote4T2

Marzo07 Albarian| 76-80 |Comercio CIIIb Merlot06/ 700 10,0 | 11,5 [Lote6tl-Lote6t2

27.08.07 Procesos CIIIb [Esp.06 Espumoso| 1.027 | 12,0 | 13,5 [Degiielle
[11.000] [3.200] [1.027]




CUADRO 3. LIBRO DE REGISTRO DE EMBOTELLADO

Hoja num004 _____________
EMBOTELLADO SALIDA
Fecha Producto Partida d(la(Z).é(lieto Cantdad Lote (03Pacdad pechg thim. de acom?)c:r:ila(::iento Cantidad Observaciones
afectado| () unitaria botellas |/ pocumento comercial (1) (anada,...)

01.10.06 |Tinto 12% Tinto 04 |Barricas| 3.150 [4T14T3 0,75 (01.10.06| 4.000 | R.Entradas | 3.50 |Env.botella =~
10.11.06 |Blanco 11% Mosc06 | 5 | 3.000 [6B1-6B3 0,75 |Nov.06| 4.200 |Albaran350-375 3.000 |{omerde -
20.11.06 | Tinto 12,5% Merlot06/2| 1,2 | 2.000 |6T1-6T3| 0,75 [20.11.06| 26.667 | R.Entradas | 2.000 |Env-botella
25.11.06 |Blanco 11% Es Corc 06(Cisternal 10.000 | 22-32 | 0,75 |25.11.06| 13.333 | Albaran351 | 10.000 |Encargo
27.11.06 |Espumoso Ferm |Esp.06 7 1.030 6E1 | 0,75 |27.11.06| 1.370 R. Entradas 1.027 |22Fermentacion
10.12.06 |Vino de Licor  |V.Licor06| 10 | 1.080 | 6VL1 | 1,00 Dicie.0 1.080 |Albarin400-415| 1.080 |Comercio
17.12.06 |Vino de Aguja |Aguja06 | 15 1.020 6A1 | 0,75 [Enero05 1.350 Albaran 1-20 1.012 |Comercio
20.12.06 |V. Aguja CO: Aguja06Gas| 16 1.000 | 6AG1 | 0,75 [Enero05 1.300 Albaran 1-20 975 |Comercio




CUADRO 4. LIBRO DE REGISTRO DE PROCESO DE ELABORACION

PROCESO PRODUCTO DE PARTIDA PRODUCTO INCORPORADO PRODUCTO FINAL Observaciones
ot Litros Cantidad uVariscién dentif (fecha salida
NG fa'nti ica- Gradua- | e entifica- . Gradua-| Producto final
e Fecha inicio| Proceso | Partida |®®ndel|proqucto| @ cion | Producto | Soneen- afadido Volumen| b rtiga | &N del | producto | H1UOS |V gign |Si no coincide con
envase utilizar Lycohslica tracion | (| o kg)| (%) envase obtenidos| - <.l 1ade entrada)
1 | 27.11.06 | Mezcla | MNO6 | 20 [Tinto14%| 3.000 | 14 |CalletO6| 12,5 [2.000| O 20 Tinto | 5.000 Mezcla con 2
2 | 27.11.06 | Mezcla 1 20 1 5.000 | 12,5 Merlot06| 12,5 [1.000f 0 |SaCreul6| 20 Tinto | 6.000 | 13,2 50MN+33C+17Me
3| 101206 | 4892 | Ros.06 | 16 |Rosado | 1.000 | 130 | CO2 | 08 |8kg| 0 |AguGas A8%2 11,000 | 13,0 |A embotellado
4 | 27.08.07 |Degiielle| Esp.06 Espumoso| 1.027 | 12,0 [Espumoso -8% | Esp.06 | bot [Espumoso| 945 | 12 Brut/Entradas
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CUADRO 5. LIBRO DE REGISTRO DE PRACTICAS ENOLOGICAS

Hoja nim. 002

PRODUCTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOGICA PRODUCTO FINAL Observaciones
: : fecha salida
Identifi- Litros Graduacion Acidez Dosis Cantidad| Identifi- Litros Graduacion Acidez p(roducto final
Data inicio | Partida |caciondell Producto a total | producto Nitrg |@Nadidal cacion | Producto | Lt total | coincide con la
envase utilizar |adquiridd Total [tartérico(glL) 9 (kg) |envase Adquiridd Total [fartérico(@/L) de entrada)

30.09.06 MNO6 |10-11| Tinto 6200 | 14 | 14 3,5 | Tartarico 1 6,2 |10-11| Tinto 6200 | 14 | 14 4,5

26.11.06 B06 7 Blanco 1.000 11 11 45 Sacarosa 30 30 7 Esp.Ferm . 1.030 13 45

10.12.06 TO06 10 Tinto 1.000 | 13 | 14 4,5 |Des.Vino 80 80L 10 Vino Licor: 1.080 16,5 17,5 45

10.12.06 R06 15 rosado 1.000 13 | 14 4,7 Sacarosa 20 20 15 Ag.Ferm 1.020 15 46
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CUADRO 6. LIBRO DE PRODUCTOS PARA PRACTICAS Y PROCESOS

Hojanim. ~~%™
ALCOHOL SACAROSA OTROS PRODUCTOS
Documento . L .
. . Volumen de| Volumen Cantidad Graduacién Cantidad
Fecha Destino o factura " Tllpoh I entradas utilizado Entrada | | ioada Producto alcoholica| EMda | ijizada
€ alconho litros  |(salida) liros| K9 |(salida) kg total L. K9 salida) L kg
14.12.04 DC 500 de Fiol [Dest. 60% | 10.000
10.01.05 Fact. 88 de 5.000
Espaiiola
01.09.06 Fact.75 de Ac. Tartarico 2.000
Quimilin
08.09.06 Fact.35 Murciana Mosto Concentrado. 25% 1.000
30.09.06 AcidifMNO06 Ac. Tartérico 6,2 kg
26.11.06 EspumoB06 30
10.12.06 V.LicorT06 80
10.12.06 AgujaR06 20
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ESPANA
Documento de acompafiamiento de productos vitivinicolas
Anexo V del Reglamento Delegado (UE) N°. 273/2018

(2)Expedidor: (5)Destinatario:

(3)Lugar de expedicion: (7)Lugar de entrega:

(10)Autoridad competente del lugar de salida: (15)Transportista:

(16)Otras indicaciones relativas al transporte:

(17p)Denominacion del producto: (17c)Codigo NC:

(17d)Cantidad:
(17e)Peso bruto:
(17f)Peso neto:
(17.1)Embalajes:

(17g)Grado Alcoholico:
(170)Densidad:

(17.2d)Otras informaciones: (17.2a)Categoria de productos vitivinicolas:

(17.2b)Codigo de la zona viticola:
(17.2.1a)Codigo de manipulaciones vitivinicolas:

(17D Certificados:

(18)Certificado - control de exportacion (si Sello del organismo competente del lugar de
procede) expedicion
Fecha del transporte: Fecha:
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